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V. ATOM SOMMELIER CUP 2007
Ostravska juniorka - kdyz juniofi zari

fvana Kovdffkovd, Ostrava - Vidét décka takhle rozzafena, to je nejlep-
ii odména za €as, ktery pfi objevovani sommelierstvi spoleéné travi-
me," radostné sledoval nastup svych kandidatd k vyhlaSeni vitézd na
podium Vystaviité Cemd Louka Bc. FrantiSek Koudela, odborny ucitel
gastronomie ze znojemské Skoly SCMSD. V sommelierském Krouzku
méa 16 sommelierd-juniord, tf z nich "za odménu"” vybral na ostravskou
juniorku a znojemska $kola se diky jejich vikonim stala “skokanem
roku” podobné, jako Lewis Hamilton ve Formuli 1: poprvé v soutéii

a hned na stupnich vitéz!

Ostravskou juniorku pofada jiz pet lat
v ramci Gastro Festivalu Ostrava witko
vicky hotel ATOM a redakece nasSeho
Casopisu. KoyE se potkaji dva LuboSowe
Bartové, navic oba 5 laskou ke gastro-
nomii a vinu, je to docela dobrd pliles

I} i www.e-sommelier.cz

tost podniknout néco spolecnd - a tak
vznikl napad zalofit sommelierskou sou
e K pOvVZiasen Lrowvne prace 5 vinem
L& radost po pétl letech vidét, jak se
ovyduje trovef soutéle a zejména jegich
Géastnikl,” konstatoval v letosnim zénd
reéném slové feditel hotelu ATOM
Lubomir Barta. .Za pét let jejiho trvani
jsou vyshediy vidét nejen na podiv, ale
také v restauracich a vinarmach, kde
dnes ji7 soutézici 7 prvnich roénikl sou
teae pracup. Prive to Bylo nasam cibem,
kihyd psme soutdl zakladal - poskytnout

VIfIL SRS, KLery mu (Ko vwsostne spo-
ledenskému napoj naled a hostum kva
litmi a kvalifikovanou obsluhu a nejen
obligatni bilé a cervendéd...”

Za pét let fungovani si soulé:
nasla jiz svou ustalenou palahu.
V podveder prwniho soutéiniho dne se
soutéfici sommeliefi v salonku hotelu
ATOM poprall se stovkou otazek pise-
mného testu, druhou vederni discipli-
nou je pisemna oprava chyb ve fiktiv
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nim napojovém listku a treti degusta
ce, uréeni a popis Sesti vin respektive
ruznych népoji. Masledovala spoled
na vefefe a pak jsme se s kandidaty,
a porotci sesedli do mikrosa
lonku Ke Spolecnému vecaru, ims se
ostravskd souté? 1Sl od ostatnich
podobnych. Kaidoroéne se bod bo
bodu probere viech 100 otazek tes-
tu, spoletné opravime chyby napojo
witho listku (vSichni se chytaji za hia
vu, e tohle uréité védali a jen
pfehlédli...) a sjednotime si pohled na
to, jak by mélo wpadat zitfej5i soutds-
ni podiové vystoupeni. Takowy veler
dé Fakam vic, ned pll roku biflovani
pfirucek,” je si jista pani utitelka
Antoninova z Klanovic.

V pofadi podle wsledkd prvniho
dne nastupovall soutélici sommeliefi
po cely patek na soutéini podium na
wstaviiti Cernd Louka, aby pred mraky
poroty a desitek navEtévnikl Gastro
Festivalu pfedvedli doporudeni tuzem
skych napoju ke stanoveneému soutés
nimu menu a stfidavé praklicky servis
saktu (lisi) nebo éerveného vina
{sudi).

K soutéli bylo pfihlddeno 19 mia
dych sommelierd, k praktickému podi-
avemu vystoupeni jich nastoupilo 14.
A byl S8 na co dvat - v KonKunencs

uciteli

barmani, kuchail, barisid, wwéepnich
Ci €iSnikd, soutékicich na Gastro
Festivalu s& sommeei urcite nertra
tili. Bylo rretelng wvidet, Hdo prosel
jakou pfipravou, kdo je jii ostiileny ze
soutédi a kdo je na ostravskem podiu
podruhé nebo | potfeti. Nakonec moh
i v&ichnl porovnat praci juniord
s edukativnim vystoupenim mnohong-
sobného mistra lvo Dvoraka a polesit
se sabraii v podéni Oldficha
Bugnocha

e whomné, kdyE si podobne kvalit-
né rorganizovang a obsazend soubile
vytvofi tradici v regionech, které
nejsou Irovna pro vino typické,” Kon
statoval viceprezident ASOCIBCE S0mM-
meliérd CR Ivo Dvofak, kiery letos
zasedl i v poroté,

Po whodnocan vsech petl disciplin
se po Zasluze stala vitérkou Katefina
Krdlova (376 bodu) ze Stredni skoly
spoleéného stravovanl Ostrava
Hrabivka, pofadi na dalSich mistech
bylo extrémné vyrovnané: Eliska
Strachotova (327) S0U a S0S
SCMSD Znojmo, Tomas Movak (328)
a Jan Waloschek (323), oba VySsi
odbornd Skola hotelovd Opava
Viétsina nejGspésndjsich letos kondi
svou odbornou pfipravu. Kdo je na
stupnich vitézl nahradi phist rok? &

SOMMELIER PREDSTAVOJE

Nova vina
Terroir Levure

-
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Motto: .Nic nespojuje clovéka tak
s krajem, jako poiitek z vina, které
mé pivod v jeho zemi a které je
proslunéno jeho sluncem.”

Znovin Znojmo ve snaze it pro-
jev pivodniho terroir ve vinech
z vybranjch viniénich trati si vytvodil
svou kvasinkovou banku®,

2 odebrangch veorkl zeminy, kiry,
listd & hroznd byly izolovény plwvodni
kvasinky, které zafal Znovin Znojmo
wyufivat jiZ pfi witobé vin z hroznd rod-
niku 2006 z pfisluSnych trati.
Kwvasinky se budou poufivat timto zpd-
sobem | v ndsledujicich letech.

Znovin samozfejmé tuto naroénou
Izolaci neprovadél sam. Podilel se na
ni tym slovenskych specialistd pod
vedenim uznévaného odbornika v této
oblasti prof. Ing. Fedora Malika,
DrSc., ze Slovenské technické univer-
zity, chemicko-technologické fakulty
¥ Bratislavé ve sloZeni RNDr. Valter
Volek, Ing. Zdenka Sivakova
a Ing. Katarina Furdikowva,

Vina fady Terroir Levure (=kvasinky)
doplfuji jako jiZ teti typ kolekci vin se
rvyraznénym projevem terroiru -
Terroir clubu s bohatymi informacemi
o viniénich tratich a polohdch a Gout
de Terroir, typickou iastni
‘chuti odridového vina, kterou mu
poskytuji specifické klimatické
a pldni podminky spolu s tradibnimi
technologiemi. Ve vinech s etiketou
Terroir Levure Znovin Znojmo jako prv-
ni v Ceské republice zviraznil originali-
tu, plved a terroir vin i plvodnimi kva-
sinkami Saccharomyces cerevisiae
z piisluiné viniéni traté - v daném pii-
padé Stoffkovice U tfi dubl. Trat se
nachézi v blizkosti feky Jevisovky
a Skalitky, je vélenéna do aredlu
ovocnych sadd a tii vzrostijch dubd -
odtud nazev. Podlodi tvofi kiemenné
pisky s viokkami piséitych jild, piekry-
té hlinito pistitymi pldami ndkdy ad
velmi kyselymi - pH 5,9! Viniénf trat
byla kategorizovana Eislem | - tedy nej
lepsi, &
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