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Carraro Barista ,Primka” Cup 2020 — junior

Zakladni informace, pravidla soutéze a hodnotici standard

Cilem celé soutéZe je hodnoceni prace a kreativity soutéziciho. Pripravili jsme soutéz, kde vsichni
ucastnici maji k dispozici stejné zadani, stejné soutézni napoje, stejné suroviny, stejné vybaveni a
je jen na nich a na jejich Sikovnosti, jak si s timto zadanim poradi.

Casové propozice soutéie

Kazdy soutéZici bude mit ¢asovy limit na ptipravu soutéznich napojl (u kdvovaru 20 minut Cistého
¢asu, v pripravné 15 minut, pfiprava soutéZniho stolu 5 minut, uklid pracovisté 5 minut).

Soutézici pripravi kdvové napoje pro porotu v tomto poradi a poctu:

e 4 xespresso,
e 4 xcappuccino,
e 1 xirskou kdvu s pouzitim irské whisky Powers.

Espresso - bude pfipraveno z kavy znacky Carraro — na vybér budou 2 smési: Damiano 100%
arabica a Tazza d’Oro z 8 peclivé vybranych odriid Arabiky (90%) a Robusty (10%).
K dispozici budou 2 mlynky (kazdy s jednim druhem kdvy) a vdha na prevazeni porce.
Mlynky budou sefizeny na hrubost mleti espresso. V pfipadé, ze bude soutézici mit
zdjem poutzit vlastni mlynek, bude mu to umoZznéno. Kaidy soutézZici bude mit k
dispozici 250 g zrnkové kavy na vsechny soutézni napoje.

Hodnoceni:

Komise bude hodnotit Cistotu, praci s pomlckami a kdvovarem, spravny postup pfi vyrobé, chut,
pénu a kvalitu vysledného ndpoje.
Po pripravé 4 porci espressa soutézici serviruje pripravené napoje ihned komisi.



Cappuccino:

Hodnoceni:

bude pfipraveno z kavy znacky Carraro — na vybér budou 2 smési: Damiano 100%
arabica a Tazza d'Oro z 8 peclivé vybranych odrid Arabiky (90%) a Robusty (10%).
K dispozici budou 2 mlynky, kazdy s jednim druhem kavy, vaha na prevazeni porce.
Mlynky budou sefizeny na hrubost mleti espresso. V pfipadé, Ze bude soutézici mit
zdjem poutzit vlastni mlynek, bude mu to umoznéno. Kazdy soutézici bude mit k
dispozici 250 g zrnkové kavy na vSechny soutézni ndpoje. V pfipravné soutézici
nahlasi, ze které kdvy bude pripravovat soutézni napoje. Kombinace je mozna.

Komise bude hodnotit Cistotu, praci s pomlckami a kdvovarem, naslehani mlééné pény, spravny
postup pfi vyrobé, chut, pénu a kvalitu vysledného napoje. Vysledné napoje by mély byt co nejvice
podobné. Latte art neni podminkou, ale vyhodou... :-)

Po ptipravé 4 porci cappuccina je soutézici serviruje ihned komisi.

Irska kava:

Hodnoceni:

bude pfipravena z kdvy znacky Carraro - na vybér budou 2 smési: Damiano 100%
arabica a Tazza d'Oro z 8 peclivé vybranych odrld Arabiky (90%) a Robusty (10%).
K dispozici budou 2 mlynky, kazdy s jednim druhem kavy, vdha na prevazeni porce.
Mlynky budou sefizeny na hrubost mleti espresso. V pfipadé, Zze bude soutézici mit
zdjem poutzit vlastni mlynek, bude mu to umoZznéno. Kazdy soutéZici bude mit k
dispozici 250 g zrnkové kavy na vsSechny soutézni ndpoje. V pfipravné soutéZici
nahlasi, ze které kavy bude pfipravovat soutézni ndapoje. Kombinace je mozna.

Kdva by méla byt pfipravovdna spravnym zplsobem, to znamena 3 cl whisky Powers
pfi pripravé kdvy flambovat, pouzit espresso a naslehanou smetanu.

Komise bude hodnotit Cistotu, praci s pomickami a kavovarem, flambovani, spravny postup pfi

vyrobé, chut a

kvalitu vysledného napoje.

Dalsi informace k soutézi:

Suroviny:

Vypis surovin:

veskeré suroviny budou zajiStény ze strany sponzora soutéZze Franck Czech s.r.o.,
pfimy partner spole¢nosti Caffe Carraro S.p.A

V pfipadé, Ze chce soutéZici pouZit vlastni znacku mléka, smetany ¢i cukru, musi si je
zajistit sam.

e zrnkova kdva Carraro Damiano 100% arabica,
e zrnkova kava Carraro Tazza d’Oro 90/10,

e irska whisky Powers,

e mléko plnotucné,

e smetana 33%,

e cukr trtinovy.
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Vybaveni: vybaveni a inventdr budou zajistény ze strany sponzora soutéZe Franck Czech s.r.o.,
primy partner spole¢nosti Caffe Carraro S.p.A.

Vypis vybaveni:

e dvoupakovy kdvovar La spaziale S2,

e 2x profi fresh mlynek,

e temper, gumova podlozka pod temper,
e ndadoba na pouZitou kdvu,

e porceldn na espresso,

e porceldn na cappuccino,

e sklenice nairskou kavu,

e flambovaci vozik, flambovaci stojan.

V pripadé jakychkoli dotaz( prosim piste na email: Martin.trtilekl @gmail.com

Ukazka soutéznich ukolu:



mailto:Martin.trtilek1@gmail.com

