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Bojite se objednat si
vrestauraci ryhu?

Rybu si mnozi 2 nés dévaji maximéing jednou
Ci dvakrét za rok. Mame strach, ze nezvlidneme !
S J mnoistvi drobnych kostidek. Neni ale proc se

bat! :

g Zaci tretiho roénfku oboru Podnikani, obchod a
shuzby ze stredni §koly na PHmeéticks ve Znojmé !

vam to mohou potvrdit. Ve vyuéovaci hoding

. techniky hotelového a testauraéntho provozu

5 si prakticky vyzkouseli vykostit pstruha.
m Hovoffme o vykostovini vatench ryb. Kdysi |
' k tomu byli vyskoleni kuchati a piipadné také :

Ciénici. Déle takzvani carvers, nebo dranséri, :

ktefi toto vykostovani provideéli pred zraky hosti. .
Pokud bylo provedeno odborng, e
bylo to jakymsi zpestienim stolovd. |
ni v restauracich vyssich cenovych |
skupin a bylo to velice n¢
V moderni gastronomii se ale od
dranditovini u stolu v restauraci
upousti. ;
Ve vétsiné lepsich restauraci vim
pstruha vykosti. M4 to viak jeden |
hécek. I kdy? je éisnik zrucny, po- |
kud je u stolu vice osob, tak nes |
pfijdete na fadu, je v43 pstruh jiz
studeny.

Ja vim, Ze se mi hned nékdo ozve s

tim, Ze v jejich restauraci se to stat
nemi Totoze pstruha pihfeji na stolnim vafici, :

v Pii bohatych bufetech je drangiro-
vini velkych kusi masa ¢& driibeze
stale jesté populdrni. To proto, ze je
to velice atraktivni, ale také z ekono-

mickych divodi. :

J V Americe si dnes mzete objednat

N O

vykosténi, si zatim muZeme nechat
jenom zdét. Ing. Andrea Jancikové
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