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Pro¢ studovat obory Kuchar-cisnik
nebo Hotelnictvi a turismus?
Proc prave na znojemske Primce?

»V oborech Kuchai-¢isnik i v
Hotelnictvi a turismus najde
uplatnéni kazdy Zik, ktery chce
v gastronomii pracovat, at uz jako
brigadnik pfi studiu, ¢i na hlavni
pracovni pomeér. Ze stran provozo-
vatelii gastronomickych zatizeni
je neustdle velkd poptdvka a pravé
v soucasné dobé, kdy pandemie
COV-19 ustupuje, sleduji zvyso-
vdni tohoto trendu, komplexné
hodnoti Bc. Martin Benda, ve-
douci ucitel odbornych predmétii.
Mgr. Markéta Kselikovd, vedouci
oboru Kuchat-cisnik, jeho slova
konkretizuje: ,,V nasi skole se slo-
va jako kreativita a ndpaditost
daji skloriovat ve vsech pddech,
kazdy den, u vsech ucitelii odbor-
ného vycviku. I v dobé distancni
vyuky se ukdzalo, Ze nds nic ne-
zaskoci - o akcich, které probéhly,
byl napsin nespocet clankii. Ne-
budu je vyjmenovivat, nemiizu
chvdlit jednotlivé ucitele, to bych
musela mluvit opravdu hodné

dlouho. Viak jste jisté vSechny
Cetli v novinach, nebo si je znovu
muzete pfipomenout na nasich
webovych strankach. Kdybych
méla v soucasné dobé néco vy-
zdvihnout, tak urcité skolni bar,
to je chlouba nasi skoly. A s nim
je spojena Petra Capounovd, jeho
dobrd duse. Miluje peceni, takZe
na baru lze zakoupit riizné dor-
ty, tiramisu, $tradl, prosté mnoho
druhii moucnikii, které v rukou
Zdkii vznikaji pod jejim vedenim.
A aby té nabidky nebylo malo,
zrovna minuly tyden nds informo-
vala o novince nazvané ptiznacné
Snidané je zdiklad dne. Nejen u
zdkil, ale i u ucitelis se ranni se-
tkdvini na baru stalo pfijemnym
nastartovanim dne, kde si pochut-
ndvdame na vejcich upravenych na
sto zpusobii! Ted jsem vychvdlila
bar, tak prece jesté pdr slov, pro-
toZe opravdu nemiiZu opome-
nout ostatni. Tymovost je zaklad
a v nasich gastronomickych obo-
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4 po téchto profesich je ze stran provozovatel( gastronomickych
zarizeni neustale velika poptavka
4 P¥imka neboli SOU a SOS SCMSD, Znojmo, s.r.0. - jedina $kola
v nasem regionu, kterd ma v gastronomii dlouholetou tradici
v Kuchafr-cisnik je obor tfilety, ucebni, zakonceny vyucnim listem,
zak mUze ve stejné Skole ve studiu pokracovat, ziskat maturitu
Hotelnictvi a turismus je obor maturitni, Ctyflety
Skola, jez vi, ze bez spoluprace na urovni to nejde - vizitkou jsou
pochvalna slova samotnych zaku i odborniki z praxe

rech funguje obzvlast! Vsichni
nasi ucitelé odbornych predmeétii
davaji nasim zdkiim opravdu vel-
ky prostor pro jejich seberealizaci.
Jen strucné o dvou poslednich pro-
jektech. Prvni s ndzvem Peceme
s usmévem - zaci predvedli svilj
pekaisky um a obdarovali senio-
ry v BoZicich. Druhou vyzvou byl
Master Chef - soutéz ve vareni
z chifestu. Zasli jsme, jaké recepty

jsou nasi Zdci schopni vymyslet
a realizovat!“

I samotni Zdici jsou si védomi
podpory ze strany vyuclujicich i
vedeni Skoly. Nejen odborné, ale
i vychovné. ,K zdvérecnym zkous-
kam jsem se dostala jen diky panu
fediteli a nasi pani tridni ucitelce,
protoZe nade mnou vlddli pevnou
rukou. Ted' to oceriuji, jsem za to
rdda, protoZe kdyby tomu tak ne-
bylo, tak by to asi dopadlo Spatné.
Jednu dobu jsem se skole opravdu
moc nevénovala, prosté jsem nad
sebou ten dohled potiebovala,
oceriuje Katetina Krejéi, Zikyné
zdvérecného roéniku oboru K-C.
»Mné se libi, Ze miizu s panem fe-
ditelem i vSemi uciteli mluvit 1ipl-
né o vsem. Ocenuji pristup vyucu-
jicich a vedeni skoly, vdzim si toho,
kolik pracovist jsem mohl navsti-
vit a nacerpat zkusenosti. Jind je
praxe ve $kole, jind samoziejmé
v hotelu. Skola ndm dala tolik

prilezitosti, jak se rozvijet ddl! Ted

uz je to jen a jen na nds. Vérim,
Ze to bude jak v tom prislovi, Ze
tézko na bojisti, lehko na cvicisti,“
doplnil s tismévem jeji spoluzdk
Adam Cerny.

»Na Adamova slova bych si dovo-
lil navdzat. Pod vedenim nasich
ucitelii odbornych predmétii obo-
rii Kuchat-cisnik a Hotelnictvi
a turismus a $éfkuchaiii v hote-
lich regionu se nasi Zdci proméni
z kuchafe amatéra v domacich
podminkdch v kuchate profe-
siondla, ktery se dokdzZe dobte
uplatnit na trhu price a pfi-
pravovat ty nejlepsi gastrono-
mické speciality. Zkusenosti, jez
zaci ziskaji v redlném prostredi
gastronomického provozu, jsou
pro zaky opravdu k nezaplaceni.
Na vzdjemné spoluprdci je, i slo-
vy $éfkuchafii Radka Tesate z
Café & Beer Haus, Znojmo ¢&i
Jana Mossmera z hotelu Vinice
Hnanice, dobré to, Ze provozov-
na si tak vychovivd potencialni
zaméstnance, ktefi jsou schopni
se hned po vyuceni zapojit do
vyrobniho procesu. Profesni start
nasich Zdkii je tak jen plynulym
pokracovdnim let Skolnich. A pak
uz zalezi jen na nich, ale to uz
bych zase jen opakoval to, co uz
zde bylo feceno. Velice zajimavé je
i hodnoceni vychovnych poradcii
zakladnich gkol, kteri ndam dava-

ji zpétnou vazbu. Na otdzku, jak
vidi nasi $kolu, co se tykd ndroc-
nosti studia, kdy mohli srovnat se
Skolami stejného typu v regionu,
odpovédéli, ze jsme ndrocni a roz-
hodné skolou prestizni. Tak toto
hodnoceni bereme, toto je presné
nds cil,“ dodal Mgr. Libor Hanzal,
feditel skoly.

VyuZij jesté mozZnosti dalsich
kol ptijimaciho ¥izeni a stai se
soucldsti nasi skoly!

MiiZes byt v tymu gastronomic-
kych oborii, vZdyt Kuchai-¢isnik
ma u nds ve skole témér stoletou
tradici!

Mgr. Ludmila Karpiskova,
vychovny a kariérovy poradce
SOU a SOS SCMSD, Znojmo,
S.I.0.
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z Primky nezahaleli

Ani truhlari na Primce se v tomto Skolnim roce nevyhnuli distancéni vyuce,

poprali se s ni vSak na vyjhornou! Zadné promarnéni ¢asu se nekonalo, naopak!

~Vyrazné pokrodili v rysovani, 3D vizualizaci, vypocti kusovnikd,
celkové tak dokonale prohloubili svou prostorovou predstavivost.
Okamzité po vytouzeném navratu na $kolni odborné pracovisté se
zaci prvniho ro¢niku vrhli do téch nejtézsich truhlafskych spoji, kte-
rym spojeni na ozuby rozhodné je, a prokdzali svou touhu dotdhnout
manualni deficit zptisobeny pravé covidovou pandemii, jez zasdhla
véechny obory, truhlafe nevyjimaje. Kromé Satnich a vestavénych
skiini, komod a dal$tho nébytku vyrobili dokonce jeden z téch prac-
néjsich a na presnost pozadovanych vyrobk, a to stolicku na seze-
ni kombinovanou s $achovnicovym stoleckem. Samoziejmosti bylo
samostatné zpracovani veskeré vyrobni dokumentace, to ale prece
ke kvalitnimu truhlafi z Ptimky patii,“ zhodnotil dovednosti svych
svéfenci Pavel Dvorak, ucitel odbornych predmétt oboru Truhlar ze

SOU a SOS SCMSD, Znojmo, s.r.0.

Pfimka prosté nezahali!

Mgr. Ludmila Karpiskova




