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Kurz moderni studené kuchyné
zaujal nejen Zdky, ale i pedagogy
SOU a SO8 SCMSD, Znojmo. Fa-
voritem byl saldt s kozim syrem,
karamelové ofisky a marinovany
porek.

Pojem  studend kuchyné d#-
ve znamenal vyrobu oblozenych
chlebicki, aspikii, kanapek neboli
jednohubek & syrovych roldd. V
dnesni dobé, kdy gastronomie hybe
celym svétem, se nabidka rozsifila,
a my tak mdme moZnost ochutnd-
vat rizné druhy pokrmii z moderni
studené kuchyné. Trendy je treba
sledovat. V nasi Skole s nimi jdeme
ruku v ruce. A privé tijen byl ve
znameni kurzu studené kuchyné.
Ve spoluprdci s Mgr. Vérou Kucha-
fovou, ucitelkou odbornych pred-
métid, ho v prostordch skoly uspo-.
fddalo gastronomické vzdéldvaci
stfedisko NcM pod vedenim 3éfku-
chaii Michala Polédka a Martina
Zbudila.

Kurz byl uréen pro vyulujici
odbornyich pfedmétil a odborného
vcviku a pro Zdky. Byl rozdélen
do ti dnil, kazdy den byl napinén
raznymi trendy moderni studené
kuchyné. Zici méli moznost p¥i-
pravovat predkrmy jak zeleninové,
tak i rybi &i masové pod vedenim
Séfkuchaii s mnohaletou praxf ne-
Jen unds, ale i v zahraniéi,

»Favoritem byl saldt s kozim sy-
rem, karamelové ofisky a marino-
vany pérek. Pravé pfiprava kara-
melovych ofechit byla pro Ziky, dle
Jjejich slov, opravdovou bombou.

A kdyZ pak své vytvory sdileli
na socidlnich sitich a odezvou byla
zdplava pozitivnich reakci od viech
priznivcil z oboru gastra, to byli te-
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Zdci PHmky se v nelehké
gastrokonkurenci neztrati

prve pysni! Béhem kurzu jsem Zdky
pozorovala v jejich tinnostech a ne-
byla to jen takovd strojovd ptiprava
dle zadanych pokynu $éfkuchare.
Bylo naopak vidét, jak premysleli
nad tim, kde tuto piipravu pokrmii
mohou jesté vyuZit a tim ukdzat, co
se naudili. Hned se také dohodli na
uspotdddni tematického vecera pro
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vefejnost, pedagogy a rodice.

Pokud ndm to covidovd situace
dovoli, tak se miiZete t&3it na tinor.
Téma bude Valentyn! V rdmci své
ulebnt praxe ho pod dohledem pe-
dagogit ptipravi Zdci 3. roéniku,”
prozradila Mgr. Véra Kuchafovd.

O tom, jak moc se odborny kurz
Zdkum Iibil, potvrzuje i nize uve-
deny email, ktery Zdkyné maturit-
niho rocéniku adresovala organizd-
torce z NcM stfediska:

VizZend pani Ochmanovd, to
touto cestou bych vim za celou
nasi skupinu chtéla jesté jednou
velice podékovat. Kurz byl opravdu
skvély a odnesli jsme si z néj mnoho
uzitecnych rad i informaci. Vsich-
ni, véetné utitelek jsme velmi rddi,
Ze jsme se ho mohli zicastnit. NeM
vzdéldvaci sttedisko md prosté tiro-
veri, kterou udriuje, a my jsme z ni
ohromeni. Silvie Sovovd.

Takové kurzy jsou velkym pri-
nosem nejen pro Ziky, ale i pro
pedagogy. VSichni ziskdvaji nové
znalosti a dovednosti, zdokonalu-
ji se v kompetencich. A pokud se
Ptimka bude v novych gastrono-
mickych trendech naddle rozvijet,
tak se nase skola, i mésto Znojmo v
nelehké gastronomické konkurenci
neztrati. Mgr. Véra KuchaFova
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