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EXPERIMENT SE ZDARIL, ZACI UCILI ZAKY VARIT

Hodina vafeni na zakiladni skole patfila vidy k tém nejoblibe-
néjsim. Nejenze se tu Clovék, jak se lidové fika , nadlibl®, ale
vétsinou se tu i néfemu priucil a moht se tim pochiubit tfeba
svym rodicam. Proto je fen dobre, Ze se hodiny vafeni opét vrati-
ly do skol, a v Z$ na Prazské ve Znojmé to jesté vyiperkovali tim,
Ze si mezi své Zéky sedmych a osmych rocniku pozvali do hodiny
budouci kuchare, ¢isniky a hoteliéry, studenty z nasf PFimky, jak
se fika znojemskému SOU a S0S SCMSD na Primétické ulici. Spo-
jeni obého je z pohledu pedagogt velmi pfiznivé. Zici od 23ku
pfijmou rady mozna lépe nez od dospélych, skoldci pak také
uvidi, co se dd na stredni Skale naudit a Ze uZ v patndcti Ize tieba
napéct vyborny dezert hebo udélat dokonce cely obéd a naopak
studenti ze stredni $koly se nauci, jak vysvétiit mladsim mo2na
~budoucim kolegum?®, jak se ta &i ona dobrota vafi ¢i pfipravuje.

. Pripravili jsme si pro décka hned tfi recepty. Ten prvni byla ku-
reci rofka plnéna sunkou a hraskem s brambarovou kasi. Do toho
se poustéli hlavné kluci. A na holky obvykle zbylo peceni mufing
nebo vyroba tiramisu,” popisuje student Milan Volf, ca se muselo
béhem hodiny a pul stihaout v krdsné vyhavené kuchyni Skoly
na Prazske.

~Brambory umim, ty uZ jsem doma délal nékolikrat ¥ zaznélo

z ust jednoho ze sedmaku. Jiny se zase potykal s cibulkou, kterou
podle svych slov jesté nikdy nekrijel. O to vétsi dobrodruZstvi

to pak bylo. A pokud jde o zpracovani kufeciho masa a vyrobu
ndpiné do néj, do tohao se kiuci pustili s vervou a za chvili uz to
vonélo po celé kuchyni. Z druhé strany jim sekundovala dévcata,
kterd po vedenim Natdlky a dalSich dévcat z Piimky zvlidla hravé
tésto na mufiny a hned poté vytvoiila i skvély krém, kterym pak
pecené dorticky vyzdobila. V dalsim kouté zase vonéla Cerstve
uvarena kava. ,Ne, nepozvali jsme décka do kavarny, ale sami si
zkusili, jak se déla to pravé italské tiramisu. Bylo vidét, Ze nékteri
vejce rozbijeli poprvé v Zivot§, jini zase asi doma trochu poma-
haji. Nakonec se to ale viem povedlo a u stolu pak mlaskali,”
potvrdil Milan, ktery se ujal tézkého tikolu popsat dévéatim, jak
tiramisu spravné udélat.

Jak uZ jsme naznacili vyse, ve, co bylo vyrobeno, bylo na konci
hodiny také do posledni kapicky vylizano a snédeno. Studenti
z Primky odchazeli s prislibem, Ze pfisti rok prijdou zase a v hia-
vach sedméku a osmaku ted maZe pomalu klicit seminko, které
v koneéném dusledku mizZe pro mnohé z nich vyklicit v uceb-
ni obor kuchar-cisnik nebo hotelnictvi-turismus. Obojimu se

na Pfimee dari a sikovnych lidicek tu neni nikdy dost. Skola je
pfivita s otevienou narudi, viZdyt je to skoro vedle.
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