- Studenti z PFimky

- Na pielomu zafi a fijna vyjeli stu-
denti z SOU a SOS SCMSD Pfimé-
tickd Znojmo na dalsi stiZ do zahra-
nici. V nasledujicich fdcich najdete
jejich posttehy.

Méli jsme to Stésti, Ze jsme byli
v ramci programu Evropské Unie
Erasmus + vybrdni, abychom ab-
solvovali odbornou stdZ ve druhém
nejvetsim estonském mésté, Tartu. -
Diky existenci ¢tyfi sta let staré uni-
versity i mnoha dalsich $kol je toto
meésto centrem vzdéldni a dokonce
zde sidli estonské ministerstvo Skol-
Stvi. :

Nasi partnerskou $kolou se stala nej-
veétsf stfedni $kola v regionu - Kut-
seharidukeskus Tartu. Tato Skola se
organiza¢né podobd té nadi. Je také
stfedni Skolou i u¢ilidtém zdrover.
Ohromil nds viak poéet studentd.
Ve stfedoskolském véku je to 3500
zaki a dale 3000 dospélych studen-
ttt. Skola m4 toti# tizkou ndvaznost

navétivi__li_ Estonsko

£

na tirad préce a nabizi nezaméstna-
nym fadu obort, v nichz se mohou
rekvalifikovat.

Skola rovné? spolupracuje s mnoz-
stvim mistnich organizaci a podni-
ka1, ve kterych studenti vykondvaji
praxi. My jsme pracovali v jednom
2 nejvétsich supermarketii a ve Skol-
ni restauraci. Ta je sou¢ésti hotelu,
ktery provozuje skola. I zde vykond-
vaji studenti svou praxi.

Kromé price jsme méli pfilezitost

nejen dobfe poznat Tartu, ale téz 5'

navstivit hlavni mésto Tallinn, které
nas ohromilo nddhernou historic-
kou architekturou.

Odborna stdZ pro nds byla velkym
prinosem. Seznamili jsme se s no-
vym pracovnim prostfedim a po-
znali zemi, o které jsme do té doby
neméli témét Zadné reference.

Od roku 2007 absolvovalo stize v
zahrani¢i vice nez 190 zaki stfedni
Skoly na Primétické ulici.
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bankovce).
Pro¢ se pétikoruné fikd bur (btira), se ném bohuzel n

dfevo. A bor snad byla zkomolenina némeckého Bargeld, které rovns s

mend hotové penize,

Zajimavé a pouéné: Co z toho plyne pro studenty? Uéte se a pétky sbirejte do

pokladnicky. Na biry u tabule radéji zapomedite!

»Tak to mém dneska za bitra," sdéloval jeden stu- |
dzntdruhémumﬂmhﬁchOdbé.”Mémaméasi ;
zabie, to e . druh pétka 2 matiky“ dodal jeste |
spovzdechem, !

Vét;inaznés.alspoﬁ_jednupéﬂméibﬁfapo :
dghuékoln{dochézkyurﬁtéobddda.Napsané
Eervenuupmpislmusevﬁkovskélmikepélmé :
vyjimala. Pro¢ se ale pétce fikd bar? Kde se ta. | -
 kové slovo vitbec vzalo, vi jen mdlokdo, A svéte
_.diwse,ﬁcolaabérmhamajjspoleénéhoopravdu :
- veﬁoemélo.’lykéseto&plné_jinél:oobomToﬁi

Vjraz pétka pro desetikoruny mé koteny v| |
penéZni reformé, kterd probéhla v Rakousku-

pétka (méla hodnotu péti zlatek a pétka se pred reformou fikalo peizlatkone

epodafilo presné zjis-
tit. Snad pochézi z argotu (tajné zlocinecké mluvy), a to z argotu némeckého,
Tam pry bylo slovo bor, které znamenalo hotovost, tedy penize takfikajic na |

Kotoucova Katefina
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Znojemsky TYDEN

Studenti proiili m_:__n_s

ZNOJMO (rzt). V ramci tydne
knihoven navitivili studenti 1. B z
oboru Hotelnictvi a turismus stied-
ni skoly na Ptimétické ulici Mést-
skou knihovnu ve Znojmé. Vybrani

Zaci omﬁmnunugmr svoji knihu,
precetli tryvek a ... sklidili potlesk!

Vykony jsme si vzdjemné komen-
ﬁoe»F stejné tak radami prispély
pani knihovnice Sklenikova, kterd

WWW.ZNOoj

tuto akci wmsmoHOnam garantuje, a
nade pani ugitelka, Mgr. Karpi§ko-
vé. Béhem mmmﬁnﬂmﬁmﬁo ctend _vﬁo
poiizeno par fotek, z nichZ si miize-
te vychutnat atmosféru celé akee, a

-Eam: cz

—e=_

kieslo jsme pak prenechali dal$im
¢tenafim z Edﬁr gkol. Dékujeme
za pifjemné stravené dopoledne,
&teni je prosté fajn,” uvedla jedna ze

studentek Dominika Pokornd. :
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Znojemsky TYDEN

ZNOJMO (be). O tom, Ze dobra
kéava dnes jiZ neni zaliti 1Zicky po-
mleté kdvy horkou vodou do $4l-
ku, uz vi i malé déti. Kdo si chce
opravdu na kévé pochutnat, musi
o ni néco védét a pak se také musi
naudit pracovat s témi nejlep$imi
piistroji, které kdvu umi udélat, A
k tomu slouzi kurzy baristt, které
Ize absolvovat na Piimce.

~Provozovatelé hoteld, restauraci
a kavéren si v poslednich letech
uvédomuji, ze kdva mé velky tri-
ni potencidl, ale ne kaZdy ji umi
dobfe ptipravit. Kdy jste dostali
naposledy dobfe pfipravené espre-
ss0 0 objemu 25 - 35 ml s krasnou
krémovou a elastickou pénou ane-
bo cappuccino s dokonale nasle-
hanym a krémovym mlékem? Tak
jako se zdkaznici pfeorientovali

na kvalitni vino, naudili jsme se

vyhledavat i kvalitni kévu, kterou
jsme tfeba ochutnali pfi své zahra-
ni¢ni dovolené. K dobré restau-
raci ¢i kavdrné dnes patii dobré
espresso, Co mize byt horsiho,
nez kdyz si dite po vynikajicim
jidle Spatnou kdvu? Vizdy si bude-
te pamatovat posledni ,zdZitek",
A tim poslednim, co si vétdina z
nas dava, je pravé kava,” zamysli se
Andrea Jané¢ikova - baristka.

»Cilem naSeho kurzu je pfipravit
dokonalé a samostatné odborniky,
ktefi budou ovladat ptipravu zdra-
vé kévy a mit vztah k praci s kdvou,
a tim pfinesou svému budoucimu
zaméstnavateli spokojené, vrace-
jici se zdkazniky. Kurz pfibliZuje

www.znoj-tyden.cz

svét kévy zacinajicim baristiim,
zaméstnancim kaviren a $iroké
vefejnosti s hlubokym zdjmem o
kévu. Barista, ktery dobfe ovlad4
své femeslo, je uréité lépe ohodno-
cen ne? zmateny ¢idnik &i brigad-
nik. Co ve se Zici na kurzu nau-
Cili? V teoretické ¢4sti se sezndmili
s historii kavy, s jejim pivodem,
péstovanim a zpracovdnim, se
zplisobem skladovéni a praZenim.
Dozvédéli se o zékladnich fakto-
rech ovliviiujicich kvalitu kdvy a
o tom, jak s témito proménnymi
pracovat. Praktickd ¢dst pak ply-

nule navazala na teoretické znalos-
ti. Utastnici se nauéili pracovat s
profesiondlnim vybavenim kazdé
kavarny, tj. s kdvovarem a kévo-
mlynkem, sezndmili se s principy
jejich fungovén{ a nastaveni, ser-
visnimi ikony a kazdodenni udrz-

bou. Hlavnf néplnf byla ptiprava

espressa a posléze technika pénéni
mléka. Zakladn{ baristicky kurz
je zakoncen néro¢nou zkouskou,
ktera se skldda z pisemného testu
a praktické zkousky, ve kterych
musi Zdci prokazat dovednosti pfi
« piipravé kavy a hluboké znalosti o

i
kévé, aby ziskali certifikt o tispés-
ném absolvovani kurzu. Tentokrat
kurz absolvovalo 13 Z4kd, ktef{ se
mohou déle zdokonalovat ve $kol-
ni kavarné, odborném krouzku &
piivyuce pfedmétu Baristika, kte-
ry je zatazen ve druhém roéniku
oboru Hotelnictvi a turismus. Mo-
hou si tak déle prohloubit znalosti
tykajici se vedeni kavérny, kdvo-
vych fetézcl a naudit se, jak zefek-
tivnit praci za kdvovarem. Nebo se
vénovat latte artu - zdobeni kavy
mléénou pénou,” dopliiuje barist-
ka.




