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sout&iA Zno-
jemskd pefené” si vyvarili mladi

Zlato v
kuchafi z Pfimky. Mezindrodni
festival televiznich a rozhlasovyjch
pofadil o gastronomii Znojemsky
hrozen pfivital navitévniky letos
jiz po sedmnicté. Do soutéZe se
pihlisilo devét tficlennych tymd
miadych kuchaf a kuchafek do
osmndcti let z celé republiky. Letos
jiz potfeti poméfili své dovednosti
u pfipravy slavné znojemské pe-
Cené. Navic méli jesté dal3f dkol,
okurkovy salit. SoubéZné se sou-

tézicimi pfipravoval stejné pokr-

my také zahraniéni host festivalu, |
predni francouzsky kuchaf Franck

Sucillon. Lofiské prvni misto obh4-

jili studenti oboru Kuchaf- ¢fsnik

2 SOU a SOS Pimétickd Znojmo.
Martin Dobrovelny (KC 3B), Ro-

man Silek (KC 2A) a Kristyna Ga-

bovi (KC 2A) vsadili na moderni
tipravu této tradi¢ni speciality. Pod
skvélym vedenim ucitelky odbor-
ného vycviku Jarmily Dfevojanové
opét ziskali zlato. Za okurkovy sa-
ldt ziskali pékné tfeti misto.

‘Prodavacky
tvorily pro radost jinych

‘Dvacdtého druhého bfeznd se
uskuteénila mezindrodn{ soutéz
v dirkovém baleni. Jeji motto
znélo Tvofime pro radost ji-
nych. Pofadatelem tohoto kli-
ni pro mladé prodavace byla
Stfedni odborn $kola obchodu
a sluzeb S. Jurkovica v Bratisla-
Ve,

SoutéZilo se ve tiech discipli-
nich. V té prvni dostali studenti
za \ikol vytvofit darkovy balicek
na téma Miij prvni den ve gkole.
Dalsim bodem bylo vyhotoveni

bali¢ku pro éekajiciho: zdkazni-
ka. Hrajeme si bez elektroniky.
Tak musela byt ztvirnéna na-
bidka dne, kterd byla ziroven
posledni soutézni disciplinou.

Stredni S$kolu na Pfimétické ve *
Znojmé reprezentovaly na této !

prestizni akci dvé zikyné prv-

niho roéniku oboru Prodava¢

Simona Kostkovd a Radka Ro-
linkovi. Konkurence soutéii-
cich zde byla velka, I pfesto byla
dévéata spésnd a obsadila pek-
né bronzové misto,

Kulmarske umeénti

V SOU a SOS Piimétickd ve
Znojmé je od skolnitho roku
201.5:‘2016 vyuZivin novy mul-
timedidlni  vyukovy materidl
z oblasti kulindfského uméni.
Zavedeni (akového materidlu
bezesporu obohati odbornou pfi-
pravu o moderni vjukovy pro-
stfedek na multimedidln{ bézi.
Materidly v podobé vyukovych
videl jsou pedagogicky velmi
vhodné zpracoviny. Pfiméfenou
A ndzormou eobrazovou formou
zprostfedkuji.  2dkim  daného
oborii soudabé technologie v ob-
lasti kulindfského uméni. Délka
whowijlel a umoziuje
1 je vofive a podle po-

tfeby zafadit do riznych fazi vy-
uéovaci jednotky. Jsou motivacni

a miiZe se s nimi pracovat podle -

aktudlni potfeby. Prvotni zkuse-
nosti s vyuzitim téchto materiali
jiz mdme. Jsou efektivni a umoz-
fji ynést do vyuky inovativni
prvky. Multimedidlni materidl
ukazuje, jak mize byt price ku-
chafe tvofivé a zajimavd. Md tedy
bezesporu motivaéni nidech. Po
prvotni zkusenosti miZzeme ,,Ku-
lindfské uméni® doporuéit viem
Skoldm a zafizenim, které se vé-
nuji pfipravé budoucich profesi-
onalt. Kvalitni materidly tohoto
typu studenty zaujmou a ziskaji
pro kuchafslé femeslo.

www.znoj-tyden.cz
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Znojemsky region patfi
mezi ty oblasti Ceské republiky,

. kde je pomérné vysokd nezamést-

nanost. Situace na trhu préce se

- zde zlepdi vétiinou béhem letnich

. mésict, kdy zaméstnavatelé hle-

* daji pomocniky na sezénni price

| predeviim v zemédélstvi a ve sluz-

i béch. Béhem ostatnich mésicii pak

- firmy ddvaji pfednost spie kvali-
ﬁlwvanym

uchazedim, kte#{ diky

- své odbornosti maji od zamést-

navatele i odpovidajici finanéni

~ ohodnoceni. Proto se miiZe stit,

ni jejich jakosti a technologickou
vyuzitelnost. Nau¢i se techniku
obsluhy, sestavovini nabidkovych
listh slueb a vyrobki, realizaci
jejich odbytu i vytictovani. Bude
schopen zajistit pfipravu, pritbéh
a ukonceni gastronomickych akci,
povede dokumentaci provozovny.
Po ziskdni praxe v oboru je pfi-
praven k soukromému podnikani
v pohostinstvi,

Uspéiné  slozeni  zévérecné
zkousky a ziskini vyuéntho listu
umoziuje absolventovi uchazet

. #e napfiklad vyuceny prodavaé se o studium navazujicich
nastoupi v restauraci na porzici studijnich vzdéldvacich programi
kuchafe nebo &isnika, ale chybi ve stiednich odbornych Skolich a
mu pravé odborné vzdéldni. Diky stfednich odbornych uéilistich, a
tomu se ocitne v platové niZii tFide. L tak ziskat stfedni odborné vzdélani
Tuto situaci si uvédomili v nejvét- - : : J s maturitni zkouskou.

§i stfedni $kole, kterd je zaméfena o — Pokud vis tato moZnost zaujala
na sluzby a nomii. Jednd se  teoretického a praktického vzdé-  tak ziskaji vyuéni list prvni absol-  a méli byste o zkricené studium
0 SOU a SO8 SCMSD, Znojmo, lavani, Vhodou zkriceného stu-" venti oboru Prodavac, zijem, blizif informace vim rédi

- 5. 1. 0. na ulici Pfimétickd. Pomo-  dia je doplnit si vzd&ldni v dalfim  V pfistim Skolnim roce chce $kola  poskytneme,

. i lidem ziskat vyuéni list za pou-  oboru v krat§{ dobé, éfm? se zvysi  rozjizdét dalsf zkricené studium. |
hy rok a tim jim otevit cestu ke  uplatnitelnost absolventa na trhu  Od z4H 2016 to bude obor Kuchat- , Zde je kontakt,
snadnéjsimu ziskini zaméstndni  prace, Dobré je také propojit po-  &&nik. Toto dopliujici vzddlini | N ktery se miiZete obratit:

- je dobrjm tahem na trhu price.  dobné obory a zvjit si & doplnit umozni absolventovi uplatnit se
;ii vtomrm{uikoinim roce zde proto  kvalifikaci v oboru, ve kterém jiz jako kuchaf nebo &i¥nik, zejména IMF Lucie Plankova
rozjeli pilotni vzdélivaci program.  absolvent pracuje bez potfebného  na pozici zaméstnance ve velkych, ‘ tel.: 537 020 511

- Letos to je zkrdcené studium obo-  vzdéléni (v soucasné dobé zejmé-  stfedné velkych i maljch provo- ]moi:.:ﬂ!ﬂ 724536 514
ru Prodavac. Je urené pro ab-  na obor Prodavag, ve kierém dnes  zech. Osvoji si technologii pri-
solventy oborit s vjuénim listem  piisobivelké mnoZstvi nekvalifiko-  pravy pokrmit a ndpojil, zpiisoby | maik plankova luciesousosen o

* nebo maturitou. Jde o kombinaci vanych Zaméstnancl). V &erviu  spravného sklad i, p A

KUR7 81 UDFNE KUCHYNE

MNa poéatku tinora probéhl v Ces-

kém Tesiné desaty rocnik somme-

¢ lierské juniorské soutéze ,T&din-
. ska karafa 2016% Pofadatelem
- této prestizni akce je Albrechtova
- stfedni dkola z Ceského Tésina.

SoutéZ je uréena pro studenty

- odbornych Skol, ktefi v dobé ko-

ndni nepfekrodi vékovou hranici

- 21 let. Celd akce se kond s odbor-

nou garanci Libora Nazarfuka,

. viceprezidenta ASS CR. Hlavnimi

partnery souiéZe jsou Vinafstvi
Volarik, Vinafstvi Syfany, Vinat-
stvi Reisten a Vinafstvi Spalek.

* Letos se zapoleni o nejlepstho de-

gustdtora a znalce vin zicastnilo
celkem devatendct soutézicich
ze stiednich $kol zaméfenych na
gastronomii. V této niroéné sou-
té#i reprezentanti z SOU a SO3
Ptimétickd Znojmo opét excelo-
vali. Michaela Stuchlikovd (HT
4.A) vybojovala celkové prvni
misto a k tomu jedté bronz v sou-
tézi degustatorii, Stifbro ziskala
Romana Hlavickovd (HT 4.A).
Do semifinile se dostala Zuzana
Komiirkova (CR 3.A), kter4 skon-
tila celkové osmd. Tereza Holco-
va (HT 2.A) pak obsadila desdté
misto.

Studend kuchyné patfi bezespo—
ru mezi nejmodernéjdi a nej-
prestiznéjdi obory kucharského
uméni. Dlouholeté zkusenosti
viak dokazuji, Ze studenti gastro-
nomickych oborit maji v oblasti
pfipravy studené kuchyné, de-
korovini vyrobki a araniovdni
studenych mis rezervy. Oviem
dnedni kuchafi se v praxi bez
znalosti soucasnych trend v pfi-
pravé nabidkovych stoli a rauti
prosté neobe;duu Proto SOU a
508 SCMSD ve Znojmé na ulici
Piiméticka kazdym rokem pofa-
dé kurzy studené kuchyné, Toho
letodniho, ktery se uskuteénil v
poslednim dubnovém tydnu, se

ziicastnilo 21 Ziki a 2 dospéli
pracovnici oborit Kuchaf-¢isnik a
Hotelnictvi a turismu. Kurz ved]
mistr kuchaf Vladimir Picka,
Spicka v gastronomii, vitéz mno-
ha zahraniénich soutéii i &en
hodnotitelskych komisi narod-
nich soutéZf kuchafti. Ctyfdenni
rogram zahrnoval piipravu pfi-
blizné 85 druhi vjrobki. Zivér
kurzu probéhl ve znameni slav-
nostniho rautu, jehoZ pfiprava
znamenala pro absolventy ziro-
veii zivéreénou zkousku. V mé-
sici Eervnu probéhnou ve skole
kurzy carvingu a sommelierstvi,
Z‘ijemu' se mohou informovat uz
nyni na tel. ¢isle 537 020 541,

| Sommeherky Z Prlmetlcke opét nejlepsi

Premlera zaz1tk0ve Slow food

Pattite-li k vyznavacim slow foodu,
jisté ocenite tematické vecery organi-
zované Ziky a pedagogy oboru Ho-
telnictvi a turismus a Kuchar-&nik
Prvni veler se nesl v tématu .Dyné a
. Uskuteénil se pHimo ve §kol-
e Znojmé poprvé a je-
A jaké dobroty se podivaly?

dinedr

dyné hokaido s krisinami z listové-
ho tésta, dymiovy krém s restovanymi
seminky a mk}'mnm smetanou, dy
fiové rizoto s filitky pohotelického
pstruha nad.l\dm.hnp\.‘il\mld: nh.
ho cesneku a limetkou, tazeny i
Spalicek na sosu 2 kofenové
a vina s dyfiovym pyré a dyr
tidel rpone pénou a doma

Znojemsky TYDEN

Znojemska stfedni 3kola na Pii-
métické usporddala prestizni
mezindrodni soutéz Sarm 2016,
kterd je uréena pro studenty obo-
it Kosmeticka a Kadefnik. Sed-
my roénik tohoto kreativniho
kldni se uskuteénil festého dubna
v télocviéné Skoly. Letos probi-
hal ve stylu latinsko-americkych
tanci. Mladi umélci pfijeli nejen
z mnoha mist Ceské republiky
(BeneSov, Bfeclay, Silhefovice,
Sumperk, Trebi¢, Velka Bites, Vi-
zovice, Znojmo, Zdar nad Séza-
vou), ale i ze zahrani&i (Rakous-
ko- Salzburg, Estonsko).

A jak nakonec soutézici dopad-
liz Za Dekorativni liceni ziskala

IS@UHCJ@m L»L EQ‘

zlato Terezie Kristynové z Vizo-
vic, stiibro vybojovala Anezka
Duchonova ze Znojma a bronz
obhdjila Katefina Moravcova ze
Silhefovic.

V kategorii Ucesova tvorba byly
prvni opét Vizovice, Za kader-
nické uméni pfipadlo zlato ten-
tokrat Vendule Radové. Druhé
misto vybojovala pro Breclav
Michaela Tihelkovd. Treti pak
skonéily i tentokrit Silhefovice,
které reprezentovala Elen Janié-
kovd.

Konkurence zde byla skuteéné
obrovskd, atmosféra evokovala
médni prehlidky svétovych nd-
vrhafi,

Zno]mo zastupovala jen ,,Piimka“

Studenti oboru Podnikini, ob-
chod, slutby ze SOU a SOS
SCMSD na Primétické ve
Znaojmé se v dubnu zmicastnili
veletrhu  Studentskych firem
v OC galerii Harfa v Praze. V
letofnim roce se do programu
“JA Studentskéd firma” zapojilo
neuvéfitelnych 1900  studentd
ze 72 skol a 156 studentskych
JA Firem. Studenti v rdmci tohoto
programu zalozi vlastni obchodni
spaletnost, ktera funguje pod ve-
denim vyucujictho. JA Studentska
firma Primea Products se umistila
po niroéném zapoleni na 4. misté.

Automechanik
Kadefnik
Kuchaf¥ - &i8nik
Prodavaé
Truhlaf

Studenti prezentovali sviij vyrobek
“Medové  hrozny’,  zpracovali
vyroéni zprdvu, museli prokazat
manazerské dovednosti, zapaleni
pro véc, soudrZnost soutézniho
tymu a celou fadu dalsich schop-
nosti a dovednosti,

Student Tomds Daro se stal
nejlep§im  studentskym lidrem,
vyraznou osobnosti s predpoklady
pro to stit se schopnym mana-
Zerem. Byl ocenén finanéni
odménou jako STUDENT LEAD-
ERSHIP AWARD. Tomas také
absolvuje “stinovan{® manaZera
Raiffeisenbank v Praze.

Obory s maturitni zkouskou Zkrdcané studium (1-2 roky)
Cestovni ruch Kuchat - &fénik
Hotelnictvi a turismus o
Prodaval
Kosmetitia Socidlni &innost
Podnikéni, obchod a sluzby ink
Socialni éinnost Novinka

Zici obort Automechanik, Kuchaf - &&nik, Prodavaé a T-uh-ar kterl budou = 9 2016
7 pfijati do pryniho roéniku studia, nebudou platit po celou ashu studia Skolné,

www.znoj-tyden.cz
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Sarm s prlchutl Latmske Amerlky_

Na ple]omu zaf a Fijna vyjeli stu-
denti z SOU a SO8 SCMSD Pii-
méticki Znojmo na dalii stiz do
zahrani¢i. Od roku 2007 mélo tuto
moznost vice nez 190 Zikil z nasi
skoly.

MEeli jsme to $tésti, Ze jsme byli
v rimci programu Evropské unie
Erasmus + vybrdni, abychom ab-
solvovali odbornou stz ve dru-
hém nejvétiim estonském mésté
Tartu. Diky existenci étyfi sta let
staré univerzity i mnoha dalsich
skol je toto mésto centrem vzdé-
léni, a dokonce zde sidli minister-
stvo Skolstvi.

i L,
J_,EZ Lstomsko

Nasi partnerskou skolou se stala

nejvétsi stfedni Skola v regionu
Kutseharidukeskus Tartu. Skola
rovnéZ spolupracuje s mnoZstvim
mistnich organizaci a podniki, ve
kterych studenti vykonavaji praxi.
My jsme pracovali v jednom z nej-
vétdich supermarketit a ve skolni
restauraci. Ta je soucasti hotelu,
ktery provozuje skola. I zde vyko-
ndvajf studenti svou praxi.

Kromé price jsme méli prilezitost
nejen dobfe poznat Tartu, ale téZ
navstivit hlavni mésto Tallinn, kte-
ré nds ohromilo nddhernou histo-
rickou architekturou.

16. rocmk VINARSKE 50 AUTHOR ZNOV IN cup

Dne 27. 6. 2015 se rozhodlo pir
nad$enci cyklistiky, Ze si pomé-
if své sily s ostatnimi cyklisty.
16. roénik VINARSKE 50
AUTHOR ZNOVIN CUP

27. 6. 2015 v 9.30 odstarto-
val 16. roénik VINARSKE 50
AUTHOR ZNOVIN CUP, kte-
rého se zicastnili i zéstupci nasi
skoly.

Reprezentovaly nds dva tymy:

Pfimka muzi (Libor Hanzal, Li- -

bor Kubicek, Libor RoZnovsky)
a Pfimka Zeny (Dana Andelova
a Markéta Refuchovi).

Trat byla dlouhd 53 km a pri-
jezdnimi misty byly Unterre-

tzbach, Retzbach, Ha\rm:uky H

Konice, Novy Saldorf. Jiz nyni se
tésime na ptisti roénik a véfime,
Ze se z nadi Skoly zicastni jesté
vice ptiznivci cyklistiky.

. véZe a projfzdka lodi po Seing.
- nula’, se do PafiZe uréité vrati.

Podnlldnf dalkové
Spoleéné stravovan(
Vlasova kosmetika

: [Hlavnim organizitorem souté-
: |-Ze pro budouci antomechaniky

2. kvetna 2016 _E

Berlin, hlavni mésto Némecka, le-

. Zici na fece Havole a Spréve, se stal

pledmétem zdjmu Zikd z Primky.
Toto mésto navitivili proto, aby se

. zdokonalili v némeckém jazyce a
. aby poznali jeho nejvyznamnéjsi
. pamétihodnosti a nejpfilehlejsi
- okoli na vlastni oéi.

Za hranice nafeho sousedniho

stdtu vycestovalo 20 ziki. Béhem
pétidenniho pobytu jsme stihli
kromé Berlina projit hlavni més-
to Saska, Drazdany, vritit se do
détstvi a nahlédnout do zkulisi
natdeni pohadky T ofiSky pro
Popelku na zdmku Moritzburg &
projit postupimsky aredl zimku
Sansouci.

W s M e S D Eey G s maa e

Moznosti  dalitho  vzdélavani
lufinancovdn z prostfedkis ESF

- Na tydenni pobyt do Normandie &
- nictvi a turismus a Cestovni ruch

francouzského. Souddsti aktivit v
uky francouzského jazyka v roz-

. v jazykové Skole French in Nor-

ve mésté Rouen v ndvaznosti na
K nezapomenutelnym zazitkim

povéry, Ze ten, kdo se pro-

au revoir.

AUTOOPRAVAR ]UNIOR 2016
se znojemskou ucasti

‘Bonjour France!

Zici nasi Skoly méli jedinecnou
. vé-vzdélivaciho pobytu ve Fran-

pn'Iezltost zicastnit se jazyko-
s= cii v rdmci projektu OPVK
) Zdki. Tento projekt je spo-
a ndrodniho rozpoétu CR,
odjelo 20 Ziki oborii Hotel-
1 spoleéne s vyucujici jazyka
.+ programu byla podpora vy-
' sahu 9 wvyucovacich hodin
' mandy s rodilym mluvéim
~ znalosti redlii dané zemé,
1 patfil vyhled z Eifelovy
* Mnozi podlehli kouzlu
jde tam a sem po ,bodu
Tak moZnd nékdy ptists

byla jiz tradiéné Integrovana
stredni Skola automobilni Brao.
Letoini 22, roénik tohoto od-

¢ | borného kléni probéhl ve dnech

22. - 24. brezna. Hostilo jej opét
Service Training Center SKO-
DA AUTO a. 5., Kosmonosy. Do

| celostatni soutéze byli vybrani

#ich z devadesati péri 8kol obo-
ru Automechanik (celkem 2 905

studentil}.
Do findle jich pak postoupila
pouhych dvacet pét. Mezi témi
uspénymi byl i Otmar Stiecha
{A 3. A) 2 50U a SOS Priméticka
ve Znojmé.

Otmar Stfecha ze znojemské
»Piimky” obsadil nakonec v na-
roéné konkurenci dvacité misto,
Tim se zatadil mezi pétadvacit-
ku ne]lepﬂ[uh automechanika
juniontt v Ceské republice.




