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Master Chef na Pfimce ve znamen' chrestu

ZNOJMO (rzt). Zajimavou vyzva
pripravili vyuéujici odborného vy-
cviku obofi Kuchaf-¢isnik na zno-
jemské Stéedni 3kole na PHmétické
ulici pro své Ziky v podobé soutéze
Master Chef 2021.

»Hned po névratu ziki z distanini
vyuky na odborny vycwk jsme pro
né mély pfipravenu vyzvu v podo-
bé soutéZe s niazvem Master Chef
2021 na Pfimce. Nami osloveni
Z4ci byli z navrhu nadeni a hned
ndm podsouvali své névrhy v po-
dobé zajimavych receptd,” pred-
stavily dalsi z fady projekt vyucu-
jict odborného vycvika Be. Zuzana
Sedldkovd, Mgr. Michaela Bedna-
fikova, Petra unova, Be. Dag-

mar Hudetkovda a Mgr. Ludmila
Karpiskovd.
Podminkou této soutéze, z niZ vy-
jde vitéz, nejlepsi kuchaf, bylo zafa-
dit alespoii v jednom ze ti pokrmi
chiest. Zaci byli rozdéleni do dvou
soutéznich tymi, pfiznainé pod
nézvy Kuchtici a Babovky;, a jejich
tikolem bylo pfipravit pfedkrm,
polévku a mouénik.
Tym Kuchtikd tvofili Petr Kubis a
Marek Lukas, ktef{ spolecné pfipra-
vili chest s holandskou oméckou a
zastienym vejcem, Natalie Viklickd
a Lenka BudiSové uvarily vynikaji-
ci chrestovou polévku se sypanym
m a Nela Poliskovd se
Zuzanou Novikovou se predvedly

Spoleéna fotografie Gcastniki soutéze Master Chef.

dokonalym &okoladovym fondan-
temn s malinovym pfelivem.

Do tymu Bébovek patfili Katefi-
na Kristidnovd, jeZ porotu zaujala
lososovym tatardkem s pestem
z medvédiho Gesneku a opecenou
bagetou, Dominik Dolezal a Lucie
Klinerovd, ktefi uvafili dokonaly
chiestovy krém s espumou a mus-
kitovym ofiskem, a Simona Wir-
glerové s Robinou Vali¢ovou, které
bodovaly s mini Pavlova s mascar-

one a lesnim ovocem.

Pokrmy hodnotila péticlenna sou-
tézni komise, kterd byla tvorena
odborniky z praxe.

»Rozhodnout, ktery tym bude
vitézny, nebylo, ostatné jako

vidy, vabec jednoduché. A to
jsme samozfejmé Eekaly nad-
standardni vykony, vidyt i
soutézici patfi mezi TOP Zdky
oboru! Vyherce mize byt ale
jen jeden, tentokrit to byl, ale
opravdu jen o prsa, tym Babo-
vek,” zhodnotily vyucujici.

A jak soutéz hodnoti sami tcastni-
ci? , Akce se ndm velmi libila, byla
dobfe zorganizovand a celym dnem
panovala pifiemné atmosféra. Oba
tymy jsme se dokizaly sladit a
spolupracovat. Dékujeme panim
mistrovym za moZnost zicastnit
se a pfiudit se novym vécem. Uz se
té3ime na dalii aktivity, v nasi $kole
se totiz pofid néco déje!”
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vytezu polévka z bilého chfestu s parmazéanem, kterou pfi-

Katefina Krlstlanové pn pﬂpravé studeného predkrmu, ve
Vpravily Lenlu Budliové a Natillo Viklicka. ‘




