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ZNOJMO. Studenti gastronomic-
kych oborii ze stfedni odborné Skoly
na PHimétické ve Znojmé (Luka$

Ziruba, Josef Caha a Martin Kostrej)

se pod vedenim ucitele odborného
vycviku Bc: Martina Bendy zicast-
nili zajidténi pFiprav a obsluhy stit-
ni recepee u pfileZitosti Dni Ceské
stitmosti na rezidenci velvyslanectvi
CR v Haagu. Nebylo to rozhodné
poprvé. Tato spoluprdce trvd jiZ né-
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kolik let. |

wZ4ci pomahali pfipravovat tradi¢ni
speciality ¢eské kuchyné. Hovézi gu-
148, moravskou $unku od kosti, Svest-
ky v anglické slaniné, kufeci fizecky
s bramborovym salitem, kachni
galantinu a mnoho daldich specia-
lit. Chystali nabidkové rautové stoly,
zajifovali pfivitdni hostit v podobé
welcome drinku a servis po celon
dobu konéni stitni recepce. Odbor-
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né znalosti, ochota a pracovn{ nasa-
zenf svédtilo o velmi dobré trovni
naéi $koly. To jsou divody; proé jsou
sluzby nalich studentl tak Zidané,
Spokojenost hosth a ucastniki je
dobrou vizitkou nejen Ceské repub-
liky; ale i mésta Znojma v zahranici.
Z:Aky tato akce velmi obohatila a zis-
kali mnoho odbornych zkusenosti
a dovednosti,” uvedl Martin Benda.
Mgr. Katefina Kotoudova



