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Mistryné CR v sommelierstvi
z Primeétické podruhé

Pohdr pro sommelierského mistra CR jiz
druhym rokem putuje na SOU a SOS Piiméticka
ve Znojmé! Tentokrat se o to zaslouzila
studentka 4. ro¢niku Katefina Kostrhounova.
Ostfilend sommelierka s cetnymi soutéznimi
zkuSenostmi si vyzkousela, jak je tézké
dosdhnout na titul nejvyssi a zaroven obhéjit
prvenstvi, jehoz pfed ni dosdhla jeji
predchidkyné.

Kdyz vloni Aneta Malkovd, studujici 3. ro¢nik
oboru Hotelnictvi a turismus, ziskala titul
mistryné CRv soutézi BOHEMIA SEKT TROPHEE v
kategorii Junior, na stupnich vitézl spolu s ni
stanula i jeji spoluzacka Katka, ktera obsadila
3. misto. Ta od té doby nezahdlela a pfesné
za rok,18.10.2012,se vratila na misto ¢inu. A
Ze se ji ndvrat vyplatil, o tom svéd¢i vitézstvi
v prestizni celondrodni soutézi.

Co vlastné sommelierska zlatda medaile
obnasi? Staci spravné zodpovédét 50 otdzek
pisemného testu, odhalit druhy vin ve slepé
degustaci, predvést perfektni servis vina u stolu,
provést dekantaci cerveného vina, vybrat vina
k pétichodovému menu a opravit vinnou
kartu.

,Pro mé je nejtézsi slepd degustace,”
pfiznava Katefina, ,nikdy nevite, co mizete
ocekavat. Naopak nejvic si uzivam servisvina,
kde mdzu dokdzat, co viechno jsem senaucila.
A letos mé hodné bavilo i findle, kde jsem
kupodivu byla mifi nervézni nez v zakladnim

kole. Mozna i diky tomu jsem dosdhla svého
prvniho vitézstvi.”

Katka ovsem nebyla jedinou zastupkyni
skoly, kterd bere vychovu mladych sommelierd
opravdu vazné. Zdejsi sommeliersky dorost
dale reprezentovaly Michaela Skolovd, Petra
Kalandtikova a Erika Jurankova, pficemz celd
znojemska ctyrka postoupila do semifinale
mezi deset nejlepsich a Skolova nakonec
obsadila 4. misto.

Do néznych divek by nikdo nefekl, kolik
zkusenosti s vinem jiz maji za sebou. Katce je
18 let, ale vypada na min, takze by ji nikde
Zadny alkohol neméli nalit.,Zacalo tov prvnim

ro¢niku, kdy jsem se poprvé nedla na
Znojemské vinobrani bavit, ale pracovat,”
vzpomind na své zacatky.,Nechtélo se mi, ale
fekla jsem si, Ze jeden den obétuju. Rozlévali
jsme vina v Mazhauzu znojemskych vinati na
znojemské radnici. Moc jsem toho o viné
nevédéla, ale snazila jsem se co nejvic
odkoukat od holek z vyssich ro¢nikd. Docela
mé to chytlo a na stejném misté jsem stravila
viechna dalsi vinobrani. Po roce a piil prace v
predmétu Sommelierstvi a v sommelierském
krouzku jsem jela na svou prvni soutéz,
Tésinskou karafu, potadanou v Ceském T&$ing,
Protoze jsem neméla Zzddné soutéini
zkusenosti, zafadili mé do kategorie Kadet.
Skoncila jsemna tietim misté a mizu fict, ze
mé to velmi povzbudilo.

V té dobé jsem se kromé sommelierstvi

vénovala i baristice - pfipravé kavy. Také
jsem se Ucastnila soutézi a byla jsem docela
Uspésnd. V jednu chvili jsem se rozhodovala
mezi sommelierstvim a baristikou, protoze
nejde délat dvé véci na sto procent. Zvitézilo
sommelierstvi, mozna i diky uzasnému pfistupu
naseho mistra Frantiska Koudely.”
Vérnost, kterou Katka vinu zachovala, se
nakonec vyplatila. Mozna bude tento
vyjimecny ndpoj doprovazet letoSni matu-
rantku i na dal3i studijni ¢i profesni cesté.

V ry y v r [
azeni zaci,

jiz poctvrté se k vdm dostava v pred-
vanocnim adventnim case nas Tahdk z Pfimky.
Domnivam se, Ze netfeba tento Casopis jiz
podrobnéji predstavovat. BEhem uplynulych tii
let se s nim zcela jisté vétsina z vas setkala a mnozi
se ptali,zda bude dal3i pokracovani.Vas zéjem nds
1&3i, proto jsme vam opét piipravili nejriznéjsi
informace o ¢innosti skoly, o vysledcich nasi prace,
o aktivitach studentd, o spolupréci se socidlnimi
partnery, o novych oborech i zajimavostech ze
zivota skoly. Hlavnim cilem a smyslem nésledu-
jicich stranek je pomoci vam v rozhodovani, jakou
stfedni Skolu si po ukonceni povinné 3kolni
dochazky vybrat.

Na tvod musim konstatovat, Ze jsme soukro-
mou 3kolou, jejimZ zfizovatelem je Svaz
Ceskych a moravskych spotiebnich druzstev v
Praze.0 soukromych $kolach se pise a fika ledacos.
Jejich dvacetileta existence v Ceské republice
potvrdila, Ze jsou nezbytnou konkurenci vefej-
nému Skolstvi. Kvalita mnohych téchto skol je
jisté nespornd a nasim cilem je patiit mezi né.
Dle priizkumu se presto urcita ¢ast vefejnosti
domniva, Ze 3$kolné, které se u nds plati,
nekon¢i ve vyuce, ale v kapse majitele ¢i
ziizovatele 3koly. To je oviem velky omyl.
Soukromé 3koly jsou fakticky neziskové, podIé-
haji prisnym pravidlim (Skolskd a souvisejici
legislativa, Ucetni audity...), jako takové jsou
vefejnou sluzbou. Vybrané 3kolné se opét
investuje do studentd, do vyuky, do vieho, ¢emu
se fika nadstandard - u nds ve 3kole
konkrétné pocitacové vybaveni, ucebnice zdar-
ma, zahranicni i tuzemské odborné stdze,
zajimavé projekty, odpocinkova zéna skavovym
barem, moderni télovychovny aredl, nové
vybavené odborné ucebny, moderni zafizeni pro
praktické vyucovani a odborny vycvik vSech

obord... Nadstandard se projevuje i v oblasti
fizeni Skoly a také v péci o ucitele,v jeho
osobnostnim i odborném rozvoji. A také v
otevienosti Skoly vici rodiné, socialnim partne-
rGm, zastupctim firem ¢ predstavitelim statni
spravy a samospravy... Rovnéz pozitivni indivi-
dudlni pfistup ke znevyhodnénym Zzakiim
predstavuje vyznamnou cestu k jejich tspésné
integraci. Dobréa soukroma zafizeni nabizeji fadu
dalsich doplitkovych cinnosti, Gizce spolupracuji s
firmami v regionu a i o to jiZ fadu let Uspésné
usilujeme.

Domnivédme se, ze jednotlivé typy $kol by se
mély pomérovat dle jejich odvedené prace.
Vézime si toho, Ze ndm kazdym rokem dava
divéru nékolik stovek novych studentd, ktefi k
nam prichazeji do ucebnich i studijnich obori.Pro
spokojenost viech ve 3kole se snazime délat
maximum. Materialni vybaveni 3koly je, domni-
vém se, na velmi dobré Grovni. Ale spokojenost
neni jen o tom materidlnim. Nabidka kurzd,
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rodice, ¢tenari, pratelé skoly,

seminail, Skoleni, spoluprace s desitkami
socialnich partnerd dévaji predpoklad pro kvalitni
piipravu studentd, jsou diileZité pro jejich start do
profesniho Zivota. Nasi praci si nedokdzeme
predstavit bez tzké komunikace a spoluprace s
rodici, na které si opravdu zakladame. Mohou
ocekavat individualni pfistup pedagog( i castéjsi
konzultace. Jinymi slovy — usilujeme o to
zaujmout vas vyraznou pfidanou hodnotou.
Nasim cilem je pfiznivé a pratelské vnitini klima
skoly. Véfim, ze ocenite velmi dobrou interakci
ucitel - zak.Rodi¢ musi védét, jak a na co jsou jeho
penize pouZity.

Od pocatku usilujeme o co nejlepsi
komplexni piipravu nasich zakd. Jsme néaro¢na
skola, rozhodné ne néjakd ,davacka”, jak se o
soukromych 3kolach nékdy nepravem tvrdi.
Pecujeme o nadané zaky, o zaky se specialnimi
vzdéldvacimi potiebami, bojujeme proti zasko-
lactvi, predchdzime projevim  rizikového
chovéni. Snazime se pruzné reagovat na
poptévku trhu price, aby studenti méli po
absolvovéni nasi Skoly zaméstnani. Vychazime
aktivné vstiic pozadavkiim zaméstnavatel(. Jesté
jednou se vratim ke $kolnému. Ano, vybirdme
ho u nds, ale neni to tak, jak mnozi zdstupci
nékterych ,statnich” Skol argumentuji, ze z
rodi¢d ,tahame” penize. Nabizime kvalitu
materidlni i vzdélavaci. A domnivam se, ze
zaplaceného 3kolného nebudete litovat, pokud
oviem snaha a touha po vzdélani bude
oboustranna (my toto nabizime, je to na3i filozofii,
takze pak uz je to na studentech a jejich rodicich).
Rovnéz pile, chut pracovat, snaha, iniciativa, touha
poznat néco nového muze piinést pro studenty
viech oborli nemaly pfispévek do finan¢niho
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Kdyz opét po roce pfipravuji nové cislo
¢asopisu, nemohu si odpustit postesknuti: Cas
je tak relativnil Samoziejmé se musim smifit s
tim, Ze jsem véam tim neodhalila Zddné objevné
moudro. Znate to, nékdy se ¢as vleCe a nékdy
je ho k uzoufani malo, jako by byl z jakési
zvlastné elastické hmoty a ménil svou konzi-
stenci dle predem nevyzpytatelnych podminek.
Treba takovy rok. Co se ma stat za rok,natoje
vzdycky casu dost, oviem kdyz se néco udalo
pred rokem, pfipadd ndm tojako vcera. Pokud
studentim tfetiho rocniku jemné pfipo-
menete, Ze je za rok ceka maturita, jen
mévnou rukou s vievédoucim dsmévem
kicicim do svéta: Pohoda, to zvladnu. Za par
mésicd pak horecné chystaji stuzkovaci ples, v
dané chvili stfedobod veskerého byti, a ani s
plesovymi rébami pofad nesvlékaji jistotu, ze
néjaky ten casek maji stale k dobru. A po
Vanocich pfijde takovd smrst, Ze se vétsinou
nestaci divit. Stejné jsou na tom devataci, ktefi
stoji pred vybérem stfedni Skoly. Ucifite v
takovém fofru rozhodnuti na cely Zivot...

Nabizi se také ohlédnuti za uplynulym rokem.
Jisté jste si vimli, ze zakonodarcinase Skolstvi
nikterak nedetii, o d¢emz svédc¢i nepiilis
povedené jarni maturity. Je pak na
jednotlivych Skoldch, aby pozvedly uroven
vzdélavani. U nds je to otevieni dvou novych
studijnich obor, vybudovéni novych uceben a
pracovist odborného vycviku i pokracovani v
osvédcené a jasné vymezené cesté, z niz se
neuhyba.

Pojd'te se s nami presvédcit, co vie natéto
cesté mizete potkat. Soutézni Uspéchy, vyji-
mecné akce, zahrani¢ni staze, setkani se
zajimavymi lidmi. Najdete inspiraci i podnéty
k zamysleni. Véfim, ze k precteni stranek, jez
pravé drzite v rukou, najdete trochu toho
relativné nedostatkového casu.

rozpoctu rodiny tim, ze na odborném vycviku a
dalsich akcich skoly ve spolupraci se socialnimi
partnery obdrzi ¢asto nemalé kapesné, penize za
produktivni praci.

Kvalitni vyuku zabezpecujeme plné kvalifi-
kovanymi pedagogickymi pracovniky, ktefi se
neustdle vzdélavaji, zdokonaluji, aby mohli své
studenty co nejlépe pripravovat.

Tési nas a zaroven velmi zavazuje zajem o nasi
$kolu ze strany zaka zakladnich 3kol, jejich rodict,
podnikatelské sféry i organli statni spravy a
samospravy. Je to vysledek mnohaleté sou-
stavné a narocné prace, kterou délédme radi a
bavi nés.

Pokud se pokusim na zavér shrnout vyse
napsané — mate také v rodiné devataka, ktery
stale jesté nevi, na jakou stiedni kolu podat
pfihlasku? Jestlize vas oslovily mé postiehy,
nazory a argumenty, poradte mu tieba $kolu
soukromou. A jak si vybrat tu pravou? Nejlepsi je
osobni navstéva, pfi které se mlzete seznamit s
uciteli, s prostfedim a zdzemim 3koly. Dobrého
pomocnika v tomto ohledu piedstavuji i webové
strdnky Skoly. Nékteré z vyhod nasi skoly jsem
vyjmenoval ve svém (vodniku, dalsi zcela jisté
poznéte, zvolite-li pravé tu nasi.

A na Uplny zavér preji vSem pevné zdravi a hlavné
klidné Vanoce.

Mgr. Libor Hanzal
feditel Skoly



Ve skole se miizou dit pozoruhodné véci.
Prazdnotu v hlavach nékdy prekvapivé
zaplni védomosti a znalosti (nutno dodat,
Ze se najdou i pfipady, u nichz proces
probihd opacnym smérem), nejeden
jedinec v sobé objevi necekané schop-
nosti a pod rukama zackl se obcas zrodi
Uzasna véc. Treba marmelada.

Mohou za to leto3ni studenti 3. ro¢niku

Kde se z vina vatri...

oboru Podnikani, obchod a sluzby, ktefi po
vzoru svych predchidcd zalozili stu-
dentskou firmu.

,Zapojili jsme se do mezindrodniho
vzdélavaciho projektu Junior Achievement.
Tato organizace vznikla v CR na popud
Tomase Bati, aby studentdm umoznila
dynamickym a netradi¢nim zpdsobem
proniknout do finan¢niho a ekonomického

Automechanici v novém

Autocentrum PSOTA je fungujici, zave-
dend a léty provéfena firma. Jeji historie se
zacala psat v roce 1990 a od té doby se
nabidka sluZeb podstatné rozrostla. Od roku
2003 sidli spolecnost v aredlu byvalé
mlékdrny na ulici Dobsickd a nyni je jeji
soucasti také nové zbudované ucrovské
stiedisko oboru Automechanik pro SOU a
S0S SCMSD, Znojmo.

,Se stfednim odbornym ucilistém na ulici
Pfiméticka ve Znojmé spolupracujeme od
roku 2011 a béhem letosniho roku jsme v
nasem aredlu vybudovali u¢iiovské praco-
visté. Vyuka zde probihd od 1.9.2012,” fika
jednatel spolecnosti Karel Psota.

Zakaznici i navstévnici nového centra se
mohou presvédcit, Ze investice v fadech
miliond korun se vyplatily. Dnes se stiedisko
muze chlubit zdizemim, které nemd zadné
podobné pracovisté odborného vycviku v
regionu. Ucni pracuji na novych kompletné
vybavenych pracovnich stolech, maji k
dispozici stojanové vrtacky, brusky, sloupové
zvedaky, pneuservisni vybaveni, olejové
hospodafstvi, diagnostické zafizeni. Prak-
ticky vycvik probiha v souladu s teoretickou
vyukou, tudiz znalosti probrané ve skole si
budouci automechanici vzapéti upevni v
praxi.

,Na zdkladé dosud ziskanych zkusenosti
mohu fici,ze odborny vycvik automechanikii
se da realizovat pouze tehdy, kdyz jsou k
praci vytvoreny slusné podminky. Ty se
snazime zajistit a véfime, ze zaci budou

spokojeni. Kluci, ktefi maji k autim vztah,
se u nas mohou realizovat a poté Uspésné
absolvovat,” podotyka Karel Psota. K u¢iitim
si od zacatku vytvofil vztah takika otcovsky,
snazi se jim vstépovat spravné navyky a
vychytévky z praxe, vymyslet motivaci k co
nejlepsim vykonim.

Ucnovské stredisko nabizi svym zakaz-
nikdm kvalitné provedené a cenové
zajimavé sluzby:

- kompletni pneuservis - zalepeni, pfezuti,
vyvézeni, montdz, demontdz, prodej
pneu

- kompletni olejovy servis - vyména
oleje v motoru, prevodovce, diferen-
cidlu, v nabojich kola, rozbor olejt

- vyména spojky, kloubl poloos, veskeré
prace na podvozku vozidla

- kontrola a opravy brzdové soustavy

- opravy karoserii, lakovani vozidel

- opravy elektroinstalace

- servis autoklimatizaci

- vyména autoskel

- pfiprava vozidel na STK, provedeni STK

- méfeni emisi

- diagnostika vozidel

Jak vidi Karel Psota budoucnost oboru
Automechanik? ,Zjistili jsme, Ze vétsina
nasich ucnd si obor vybrala na doporuceni
kamaradd, ktefi se jiz automechanikem
udi a vi, jak vyuka i praxe funguje. Je to
pro nas velky zévazek.”

fizeni firmy,” vysvétluje Hana Uhlifov4, kterd
ve firmé zastdvd funkci marketingové
feditelky.,Diky tomu si prakticky vyzkousime
rGizné firemni pozice, u¢ime se fidit porady,
komunikovat na urovni managementu,
seznamujeme se se zodpovédnosti
pracovnikd v ramci organizacni struktury
firmy a s fizenim marketingové strategie.
Nejsme fiktivni, nybrz skutecna spolecnost
vedend ucitelem a konzultantem. Podni-
kdme s vlastnim kapitdlem tvofenym
osobnimi vklady jednotlivych ¢lenti spo-
le¢nosti. Jsme zodpovédni za sva roz-
hodnuti, feSime zaméfeni programu firmy,
ucime se tymové spolupraci.V priibéhu roku
budeme na soutézich pofadanych Junior
Achievement méfit sily s zdky z jinych
Skol.”

Na pocatku kazdé studentské spolecnosti
stoji novi clenové pred dvéma ukoly —
vymyslet nézev firmy a navrhnout vyrobek, s
nimZ budou podnikat. Letos se studenti
rozhodli prezentovat znojemsky region s
jeho nejtypictéjsim atributem, vinem. Proto
pod ndzvem Best Wine hodlaji vytvaret
produkty, na které v béznych obchodnich
sitich nenarazite. Zacali s vyrobou hroz-
nového dzemu.

,Dzemy vyrdbime z typickych mistnich
odrGd Rulandské modré a Frankovka. Do
dzem pridavame alkoholicka vina stejnych
odriid, pficemz alkohol se pfi vateni vypaii a
zlstane vyrazné aroma. DZemy pfipra-
vujeme ve skole v ucebné stolniceni a

disledné dbame na dodrzeni hygienickych
predpist.Pfirodni dzem s neobycejnou chuti
poslouzi jako zdrava svacinka nebo vyborny
doplnék k plisnovym syrim. Obsahuje

mnozstvi antioxidantd, vitaminu C, E,
vitaminG skupiny B, kyseliny listové,
mineralnich latek a ma vysokou energe-
tickou hodnotu.Diky tomu snizuje kyselost
Zaludecnich 3$tav, pomédha organismu pfi
odvadéni odpadnich latek z téla, regeneruje
pokozku, zmirfuje dnavu a depresi,” lici
ClenkafirmyHana Sobotkova.

Studenti se presvédcili, jak funguje
kolektivni prace. Vyslo najevo, kdo je
aktivni a kdo udrzuje spide zdrzenlivéjsi
pristup k praci. Jedinecnd zkusenost, navic
jdou dzemy skvéle na odbyt. Proto firma
pokracuje v produkci, kterou pravé
rozsifila o vyrobu vinného mostu. Jako
predvénocni prekvapeni planuje darkové
baleni obsahujici dzem, most a kalendaf,
samoziejmé s vinaiskou tematikou.

+Moc nds to bavi,” shoduiji se studenti,,a
kdyby nic jiného, aspoil umime vafit
marmelddu.”

PREHLED STUDIJNiICH A UCEBNICH OBORU
PRO SKOLNi ROK 2013/2014

Kéd a nazev dle RVP

(Ramcovy vzdélavaci program)

(Skolni vzdélavaci program)

Zpusob

Ko6d a nazev dle SVP 5
ukonéeni

studia

TRILETE UCEBNI OBORY VZDELAVANI
ﬁecggnill'l(lg;ravéi motorovych vozidel Automechanik
69-51-H/01 Kadefnik Kadefnik Zavérecna
65-51-H/01 Kucha¥ - ¢iSnik Kucha¥ - ¢iSnik zkouska
66 -51-H/01 Prodavaé Prodavaé
33-56-H/01 Truhlaé Truhla¥
CTYRLETE STUDIJNi OBORY VZDELAVANI
65 -42-M/01 Hotelnictvi Hotelnictvi a turismus
63 -41-M/01 Ekonomika a podnikéni | Podnikani, obchod a sluzby Maturitni
69-41-L/01 Kosmetické sluzby Kosmeticka zkouska
75-41-M/01 Socialni ¢innost Socialni ¢innost
65 - 42 - M/02 Cestovni ruch Cestovni ruch
DVOULETE NASTAVBOVE DENNi STUDIUM
64-41-1/51 Podnikani Podnikéni - denni Maturitni
Vlasova kosmetika zkouska
65-41-L/51 Gastronomie Spolecné stravovani
TRILETE NASTAVBOVE DALKOVE STUDIUM
64-41-1/51 Podnikani Podnikani - dalkové Maturitni
zkouska

Anketa

2. Co té na praxi nejvic bavi?
3. Proc¢ sis zvolil obor Automechanik?

Simon,A 2.A

1. Je to tam dobré.Ted je zrovna doba, kdy nejvic prezouvame pneu. Uz se

tésim, az budeme délat néco dalsiho.

2. Kdyz poznavam néco nového a kdyz se zaspinim.
3. Plvodné jsem se chtél vyucit motomechanikem, ale je to v podstaté stejné.

Stanislava, A 2.A

1. Vyborné, neda se to srovnat s predchozim pracovistém.

2. Prace na autech a motorkach.

3. Bavi mé spravovat auta a jina vozidla. Je to prace, kterou chci v budoucnu délat.

Michaela, A 2.A

1. Je zde lepsi prostiedni nez na byvalém pracovisti.

2. Prace na nové zakazce.

3. Diky kamaradovi jsem se dostala k praci s auty a zacalo mé to bavit. Chci se
tomu vénovat a vsechno se poradné naucit.

Zajimalo nas, jak odbornou praxi hodnoti budouci automechanici.
1. Co Fikas na praxi v novém ucnovském stredisku?

Milo3,A3.A

1. Oproti minulé praxi je to urcité lepsi, hlavné co se tyka cistoty prostiedi.

2.Tak vseobecné.
3. Nejlepsi obor ve Znojmé.

Petr,A 3.A

1. Oproti lonskému pracovisti je zde lepsi prostiedi a doufame, Ze az se stfedisko

zabéhne, bude to jesté lepsi.

2. Nejvic mé bavi motory, které mohu opravovat.
3. Mezi auty jsem vyrostl, prace na nich mé bavi.

Mirek,A.3.A

1. K nejvétsim vyhodam Autocentra Psota patii nové vybaveni dilen i Saten.
2. Jsem velky fanousek automobilismu, jakoukoli praci na autech déldm rad.
3. Auta mé bavi odmalicka, takze je jasné, co chci v budoucnosti délat.



Vite, na ktery den v kalendafi pfipada Den
jazyk? Pokud tapete, studenti nasi $koly
vam radi napovi. Dobfe si totiz pamatuji na
den plny jazykovych workshopl a
happeningd, jaky zazili 26. zafi leto3niho
roku, a také by vam vysvétlili, Ze pravé tento
den byl v roce 2001 vyhlaSen Evropskym
dnem jazyk(. Cilem je motivovat déti i
dospélé, inspirovat je ke studiu cizich jazykd,
zdlraznit roli jazyka jako nastroje doro-
zumivani narodd rGznych kultur.

Pravé o to usilovali ucitelé cizich jazykd,
kdyz spolecné se svymi Zaky pfipravovali
pestry a zajimavy program. A tak Skola oZila
plakdty, vlajeckami, hyfila prospekty a letaky,
rozeznéla se némcinou, anglic¢tinou i
francouzstinou.

Kolik jazyka umis...

Skvélého vysledku na zna¢né nejisté padé
dosahly studentky 3. ro¢niku oboru
Hotelnictvi a turismus, kdyz si v ramci akce
LSchiler unterrichten Schiiler” stouply za
katedru a v roli ucitelek se snazily udrzet
pozornost svych mladsich spoluzékii z oboru
Cestovni ruch.V dalsi u¢ebné znél rozhovor v
anglictiné s rodilym mluvéim na téma
,Florida — Sport and Life”, $kolu navstivili i
svétobéZnici Ruth a Don Slabaugh, ktefi
slovem a obrazem pfibliZili zakam Zivot v
Americe. Jini studenti se ocitli v improvi-
zované kavarné, na Ufadé ¢i v hotelu, aby se
svymi  vyucujicimi  simulovali  redlné
situace z kazdodenniho Zivota.

Viiné kavy lakala po cely den k navstévé
skolniho baru, kde se podavaly tradi¢ni

druhy videriské kavy — Melange, Kapuziner,
Maria Theresia, Einspdnner. Pro lepsi
orientaci v kdvovych specialitdch vytvofili
zaci informacni letak Wiener Kaffeehduser,
jejich kolegové pak srovndvali typicka jidla
anglické a ceské kuchyné.

Vypravu do Svycarska, kolébky cestovniho
ruchu, mladym cestovatelim zprostied-
kovala inspirativni prezentace, zakoncena
soutézi o lahodnou Svycarskou cokoladu.
Francie se svymi historickymi i soucasnymi
symboly zase inspirovala Zaky tfidy HT 2.A k
pfipravé interaktivniho vystoupeni o této
predni evropské velmoci. Studenti neza-
pomnéli ani na Znojmo, cil zahrani¢nich
turistd, a vypracovali prezentaci o svém
mésté a jeho paméatkéch.

Formou happeningu probéhla atraktivni
anglicko-némecké hodina, provazena
urputnymi souboji v némecko-anglickych
karetnich, stolnich i pohybovych hréch a
improvizacemi pii karaoke. Den jazykil se
neomezil pouze na budovu skoly, a tak se
Zaci vydali na prohlidku Znojemského
podzemi, jak jinak nez s vykladem v
némciné, popt. s vyuzitim audio guide.

Evropsky den jazykd se zkrétka zapsal
jako velmi povedend akce a nezbyva nez
doufat, Ze se oslava jazykd stane kazdorocni
ocekavanou udalosti.UZ chapete, proc se ucit
cizi jazyky? Also auf Wiedersehen! Good
bye! Au revoir!

Zpoved stazistky

Psal se rok 2010 a ja stala pied rozhod-
nutim, kam z devitky. Uvazovala jsem o
dréze ucitelské, nebo prekladatelské, a tak
jsem vybirala ze 3kol zaméfenych na
pedagogiku a téch, kde se ve vétsi miie
vyucuji cizi jazyky.V novinach jsem se tehdy
docetla, Ze studenti jedné stredni Skoly ve
Znojmé byli na stdZi na Kandrskych
ostrovech. Docela jsem jim zdvidéla,
vzdycky jsem chtéla hodné cestovat. Tak

prvak, dalsi skupiny putovaly do Anglie, na
Azorské ostrovy a na Maltu. Taky by se mi
libilo moie, novi lidé, nové zdzitky,
vzdychala jsem.

Druhdk probéhl celkem v pohodé.
Vyhrdla jsem jazykovou soutéZ a rozjela
dalsi projekty. Jen jsem opét smutné
pokukovala po $tastlivcich, pro které Skola
zopakovala Némecko, Kanarské ostrovy a
nové pridala Krétu. A to nebylo viechno.

jsemsinatu $kolu podala pihlasku a vyslo to.

V zafi jsem nastoupila na SOU a SOS
SCMSD, Znojmo jako studentka prvniho
ro¢niku oboru Hotelnictvi a turismus.
Mezitim si mi starsi kolegové stihli na néjaky
¢as odskocit do Némecka, Irska a Finska. Ja
jsem si v roli nendpadné prvacky vyzkousela
prvni brigddy a soutéZe.Nez jsem dokoncila

Vedle projektu Leonardo da Vinci,
ktery tohle vsechno umoznil, se
Skola zapojila i do dalSiho programu
sndzvem Comenius.Nasistudenti se
diky tomu skamarddili se stredo-
$koldky z rGiznych evropskych zemia
v rdmci spoluprdce navstivili Ma-
darsko, Finsko, Francii a Slovensko.
Konecné piisel tietdk a s nim i
moje $ance. Pfihldsila jsem se mezi
zéjemce o staz v Irsku, a kdyz jsem
mezi vybranymi studenty slysela
svoje jméno, utikala jsem se ujistit,
jestli jsem se nahodou nepfeslechla.
Nepreslechla! Irsko vold! Réda jsem tomu
volani podlehla. Zazila jsem tfi tydny ve
mésté Cork, béhem nichz jsem pracovala na
pozici asistentky manazerky hotelu a které
mi daly spoustu zkusenosti jazykovych i
pracovnich. Bylo to super. Hned bych letéla
poznavat dalsi kousek svéta!
Martina Kovacovicova, HT 3.A

Poezie na chodniku

Méte radi poezii? Vétsina z vas odpovi,
Ze této literarni formé nepiisla piilis na chut.
Presto se najde dost mladych lidi, ktefi jsou
ochotni zasvétit poezii cely den. Den
poezie.

Pro nezasvécené je nutno dodat, ze pod
nazvem Den poezie se skryva festival, jehoz
jiz 14. ro¢nik se kond podobné jako v
predchozich letech na pamatku narozeni
Karla Hynka Machy. Béhem let se festival
rozrostl na vice nez ¢trnact dnd, béhem nichz
regionalni aktéfi z fad knihoven, kulturnich
instituci a Skol pofadaji ve svém kraji
poetické akce. Letosni Den poezie zahrnuje
fadu kulturnich akci v 58 méstech. Ve
Znojmé se vedle Méstské knihovny a
Znojemské Besedy jako jedind Skola
zapojilo SOU a SOS na ulici Piiméticka.

Studenti, ktefi se poezie neboji, do
posledniho mista zaplnili multimedidlni
ucebnu, aby spolecné poznavali, Cetli i
tvofili basné. V zahfivacim kole si

zasoutézili v literarnim kvizu. Vzpomenout
si, kdo svdj Sirdk odhazuje v dél nebo i
Ivové biji o miize, to nebylo zase az tak
tézké, ale védéli byste, kdo stfihal dohola

Vzdélani pro vsechny
vékové kategorie

Uz ddvno neplati, Ze uceni je docasnou
zalezitosti ditek Skolou povinnych. Dnesni
doba klade vysoké néroky, a kdo chce uspét,
musi se ucit cely Zivot. V souladu s touto
filozofii v u¢ebnach nasi skoly potkate vedle
teenagerli i dospélé, ktefi si hodlaji doplnit
vzdélani.

Jiz na jafe 2009 se 3kola pfihlasila do
projektu UNIV 2 KRAJE. Cilem programu je
proména stfednich Skol v centra
celozivotniho uceni, ktera budou vyucovat
Zaky nejen v rdmci pocatecniho vzdélavani,
ale také nabizet nejriznéjsi formy dalsiho
vzdélavani pro dospélé.

V rémci projektu jsme ve Skole
zrealizovali tfi pilotni programy. Jako prvni
odstartoval vzdéldvaci program Zauceny
prodavac, usity na miru socialniho partnera
COOP Jednota Moravsky Krumlov. Také dalsi
dva programy, Asistentka 21. stoleti a
Kadefnicko-kosmeticka péce a Uprava
zékaznika, byly pfipraveny na zakladé
poptavky z fad absolventd a socidlnich
partner, s nimiz $kola dlouhodobé
spolupracuje.

Co vlastné vede clovéka, ktery ma matu-
ritu v kapse a stélé zaméstnani, k navratu do
skolnich lavic? Zeptali jsme se odbornic na
krasu, tedy kadefnic a kosmeticek, pro¢ se
Gcastni programu zaméfeného na Upravu
zdkaznika.

,Chdi si zvysit kvalifikaci ve svém oboru a
trosku si zopakovat teorii,” vysvétluje Eliska

Stuchlikova, kterda vloni na nasi skole
uspésné odmaturovala a nyni jako kosme-
ticka stiha praxi hned na dvou pracovistich.
,Je to vyhoda, plus pro stavajiciho za-
méstnavatele i pfi hledani nové prace.”

Elisce, kterd pravé zastdvé roli modelky,
vznikd na tvafi plivabny ornament.
Autorkou je Elis¢ina kolegyné Veronika
Mriova. ,Vytvaiim fantazijni liceni na
téma Letni den,” popisuje Veronika. ,Jsem
kadefnice a po absolvovéni tohoto progra-
mu budu moci svym zakaznicim ke stiihania
Cesani doporucit a nabidnout i odpovidaji
liceni. V. mé praci nebude problém nové
dovednosti uplatnit.”

Na projekt plynule navazuje UNIV 3, ktery
blize rozpracovéva a specifikuje vzdélavaci
programy vedouci k ziskani profesnich
kvalifikaci v rdmci systému NSK. Nase Skola
byla vyzvana k ucasti v projektu diky
skutecnosti, Ze je autorizovanou osobou,
umoznujici ziskani kvalifikaci v oblasti
stravovacich sluzeb. Tak mohl vzniknout
vzdélavaci program Sommelier.

V soucasné dobé pfipravujeme vlastni
vzdélavaci programy na zékladé pozadavkd
socidlnich partner(, firem i absolventd.
Aktudlné spolupracujeme s o.s.Vratka Trebic,
pro které od ledna 2013 zrealizujeme
vzdélavaci program Barman-Barista.

Soustavné vzdélavani neznamend jen
zvySovani kvalifikace, ale i rozsifovani obzo-
rti. Na uceni zkratka neni nikdy pozdé.

malého chlapecka ¢i ktery basnik se
modlil za vodu? S témito otdzkami se
nejlépe vyporadal Boris Sabacek, ktery jako
odménu za své vitézstvi obdrzel poukéazku

|

na nakup knih.
basnicky?

Pak uz by nastal ten pravy cas na tvirci
psani, kdyby... Ukazalo se, ze v tomto
piipadé kdyby nejsou chyby, ale jedna se o
nazev basné, kterou kazdy z mladych autorl
pojal po svém.Nékdo vazné, jiny zamilované,
nékdo kriticky, jiny s humorem. Ze
spontanné napsanych versGi  vznikne
sbornik, ktery bude dale prezentovat
tvorbu mladych bésnik( z Pfimétické.

A protoze leto3ni ro¢nik Dne poezie
pfinesl myslenku béasni psanych na chodnik,
pfisla ta nejak¢néjsi faze. Studenti vyzbrojeni
svymi oblibenymi autory a barevnymi spreji
opustili budovu 3koly, aby basné zvécnili na
plochy, po kterych se bézné slape nebo
jezdi auty.

Jestli si chcete precist poezii z chodniku,
zkuste se projit kolem nasi skoly. Mozna se
zashite,moznd se pobavite. Stejné jako mladi
lidé, ktefi si svdj Den poezie porddné uzili.

Jestlipak si  koupi



Jsme tu pro vas
Teenagefi i dospéli, socialni partnefi i obcanska sdruzeni, pro tyto skupiny jsou uréeny cetné vzdélavaci aktivity pofadané nasi skolou.
Akce Skoly vsak mohou oslovit i Sirokou vefejnost. Velky zajem vyvolaly zejména prednasky, které se uskutecnily 12. 10.2012

rvs

v prostorach kavového baru skoly u prilezitosti Tydne socialnich sluzeb. Posluchaciim, ktefi prednasky absolvovali, pfinasime

vy

kratké shrnuti a vy, ktefi jste to tentokrat nestihli, berte nasledujici rady jako maly aperitiv pro pristé.

At kava pusobi nam blazenost

At kava pusobi nam blazenost,
aroma se $ifi viikol, dobrych $alka at
je dost!

Vétsina lidi je presvédcena, ze kava je to,
co umeleme a prelijeme vafici vodou.
Nejrozsitenéjsi zplisob pripravy kavy v Ceské
republice je stdle domdci spafend kéva, ktera
s tureckou nema nic spole¢ného (prava turecka
kéva je totiz pfipravovéna ve specialni nddobé
— dzezvé). Déle vede espresso a v Zebficku
oblibenosti posledni dobou boduji také kavy
latté a cappuccino.

Chcete-li spravné pfipravit kdvu, musite ji
rozumét. U kdvy jde predevsim o kvalitu a
oblibenou chut. Kazdy ma jiné chutové buriky,
dava prednost jinym chutim. Nékdo ma rad
kdvu silné prazenou, nékdo hodné hotkou, jiny
preferuje kyselejsi tony.

Podle statistik vypije kazdy Cech ro¢né skoro
400 3alkd kavy. Ve srovndni s pivem je to jako
nic, rozhodné to viak neni nijak zanedbatelné
mnozstvi.

Projdéte se po Znojmé a museli byste spat
za chiize, abyste si nevsimli, ze kavarny vyzafuji
obnovenou véasen a zaujeti pro kavu.Bohuzel
Casto neni pfipravé kdvy vénovéna péce,
kterou si zaslouzi. Naprostym standardem je
pfijit do kavarny a objednat si ,presso s
mlékem”. Za prvé neexistuje Zadné presso,
pouze espresso, a za druhé nalit mléko do
espressa je stejna degradace, jako kdybyste si
kvalitni vino naredili colou. V takto pfipravené
kavé budete tézko hledat ¢okoladové ¢i kara-
melové tony.

Aby byla vyslednd kava dobra, musi byt
pfipravena z Cerstvé suroviny. Napiiklad v Italii,
kde jsou na kvalitu kdvy obzvIasté citlivi, smi
byt jako cerstva deklarovéna pouze kdva, ktera
neni starsi Sesti tydnd. Milovnici kévy, ktefi
chtéji skutecné cerstvou kavu, musi hledat
jinde nez v regalech velkoobchod. Idedlnije si
najit ve svém okoli prazice.V kazdém kraji je uz
dnes prazirna. Od lokdIniho dodavatele Ize

ziskat kvalitnia cerstvou kavu za dobrou cenu.V
nékterych soukromych prazirnach si mizete
vyvinout vlastni kavovou smés s originalni
chutovou kompozici. Pii nakupu kévy byste
méli pfinejmensim sledovat Sarzia vybirat kdvu
starou dva,maximalné dvaa ptil mésice.
Kavovniky jsou ndrocné a citlivé rostliny,
podobné jako vinnd réva. Kvalita a vlastnosti
kavovych zm zavisi na klimatu, kvalité ptdy,
nadmofiské vysce, péstitelské oblasti a
metodach péstovani. Pouze deset procent
kavy péstované po celém svété se da zafadit do
kategorie kdvy Speciality nebo Gourmet, které
se vyznacuji vyssi kvalitou nez bézné druhy
kavy. Pokud chceme kavu kvalitni, ddvame
prednost té, ktera se sbira rucné a vybiraji
se jen opravdu zrald zrnicka. Nejkvalitnéjsi
kava se péstuje napfiklad v Brazilii, Kolumbii,
Kostarice, Guatemale, Togu, Keni a Etiopii.
Prvni kévovniky rostly pravdépodobné v
Etiopii. Dnes se kava péstuje v tropickych
oblastech kolem celé zemékoule ve vice nez 60
zemich. Stejné jako ve vinaistvi i u kavy existuji
obzvlasté cenné péstebni oblasti, kde rostou
Grand Crus. Kvalitni smési kavy, které vynikaji
chutovymi pfednostmi, pochazeji predevsim z
vysoko polozenych oblasti
Latinské Ameriky a Afriky.
Existuje téméf tolik druhd
kavy jako vina. Hlavni druhy
jsou Arabica a Canephora. Vice
nez 200 druhd md Arabica.
Robusta je nejcastéji pou-
Zivanym druhem Canephory,
ke které patfi asi 50 druht.
Arabica obsahuje méné
kofeinu neZ Robusta a
chutové se vyrazné lisi.
Nejcastéji se v obchodech
setkdvame se smési Arabicy a
Robusty. Robusta se do smési
pfidéva, aby umoznila rozvoj
dalsich profilG chuti. Podobné

jako pfi vyrobé vina musf byt vénovana nejvétsi

péce vybéru a kombinaci nejlepsich kavovych

zm.

| kdyz je piivod kavy velice dilezity, svij
pIny potencidl rozvinou zrna pouze tehdy,
kdyz jsou sladény metody péstovani, sklizen i
dalsi zpracovani az po prazeni, mleti, baleni
a vlastni pfipravu.

Aby byla kéva opravdu dobrd, a je jedno,jakou
pfipravu zvolite, je tfeba dodrZet nasledujici
pravidla:

1. Pouzivejte zasadné cerstvé uprazenou
kavu.

2. Kdvu uchovévejte v chladu a ve vzdu-
chotésném obalu.

3. Kdvu  umelte
piipravou.

4. Pro pfipravu pouzivejte kvalitni a Cistou
vodu.

5. At uz kdvu pfipravujete jakkoliv, nikdy
nespéchejte. Jen peclivé pfipravena kdava
vam da vie ze své chuti.

6. Kavu vypijte hned.

7. Pred pfipravou nahfejte 3alek ¢i konvidi,
aby kéva neutrpéla Sok.

pokud mozno pred

Andrea Jancikova

Jak na zdravou vyzivu aneb co nakupovat v obchodé

Zdravé vyziva se dnes sklonuje ve vsech
padech, ale malokdo z laické vefejnosti se
problematickou kapitolou lidského zdravi
opravdu zabyva nebo ji skute¢né rozumi. Na co
bychom si tedy méli davat pozor pfi nakupech
potravin?

Lidé, kterym nenilhostejné jejich zdravi,nebo
zkratka jen chtéji Iépe vypadat, casto sleduji
pofady o zdravém stravovani. Nutno podot-
knout, Ze ne viechny porfady o vyzivé jsou
uréeny pro Sirokou vefejnost, nebot informace
podévané médii mohou Ieckoho zaskoéit a
hlubsich znalosti lidského metabolismu by se
viak mohl dostat na velmi tenky led a svoje
zdravi spise ohrozit.

Nékolik zasad zdravé vyzivy
Doporucené denni mnozstvi, které se uvadi
na obalech nékterych potravin, je spocitano na
pramémého dospélého clovéka, ktery vazi
zhruba 75kg. Rozhodné tedy neni vhodné pro
kazdého. Vzdy zélezi na véku, pohlavi, fyzické i
dusevni kondici, druhu vykonévané prace a také
na zdravotnim stavu. Alfou a omegou zdravého
stravovani je dostatek vody - pijte nejlépe 3
litry vody denné. Jezte pravidelné, nejlépe 5x
denné v mensich porcich, vyménte nasycené
tuky (tuhé, Zivocisného piivodu) za nenasycené
oleje (rostlinného pivodu), dostatek vldkniny se

pak postard o spravnou funkci tlustého streva a
pomahd chranit stfevo pred rakovinou. Na
kazdé jidlo, které béhem dne snite, sinajdéte
¢as.Pokud jidlo nevniméte vsemi smysly, snite
aZz 0 20% vice, nez by vam stacilo k zahnani
hladu. Pestrost jidelnicku zarucuje, Ze télu
dodate dostatek mineralnich latek a vitaming,
které jsou pro zdravy organismus nepostra-
datelné.

Zakladem zdravé stravy je zdravy
nakup v obchodech

Potraviny, které zdravé vypadaji, nemusi byt
vidy zdravé svym sloZzenim. Pro zdravé
stravovani je naprosto nezbytné sledovat slozeni

vyrobku, které je uvedeno na obalech potravin.

Co ale délat v pipadé nebalenych potravin? Pak
byste se méli obrétit na obsluhu, protoze ta musi

mit informace o slozeni vyrobkuy, at uz jde o
nebalené pecivo nebo saldt z lahGdkového
pultu. Pokud uz se vydate na nakupy do super-
marketl, pak vézte, Ze je lepsi nakupovat s
pinym Zaludkem, bez déti a s dostatecnou
asovou rezervou.

Marketing je mile pred kvalitni potra-
vinou

Dnesni konzument musi celit zakefnym
néstraham riiznych marketingovych strategii a
dnes a denné se tak setkavd s pojmy AKCE nebo
SLEVA. Je vice nez ziejmé, Ze nizsimi naklady
pii vyrobé rozhodné vyrobce nedosahne vyssi
kvality jinak bézného zbozi. A protoZe
marketing bez reklamy je jako Lance
Armstrong bez dopingu, rozhodné nedévejte
jen na dojem z televize nebo vizudlni stranky
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Anketa

Pokud vyzkousite nas skolni
kavovy bar, mate jistotu, Zze vam
naserviruji kvalitni a zdravou kavu.
Oslovili jsme par navstévniki
nad vonavym Salkem.

1. Jak ¢asto navstévujes kavovy bar?
2. Co si tu objednavas nejcastéji?
3. Zvysila se tva konzumace kavy
od doby, kdy mame ve skole
kavovy bar?

Lenka a Aneta, HT 2.A

1. Skoro kazdy den.

2. Caffé latté, fornetti.

3. Ano, kdvu ted pijeme casto.
(Jsem zavisla, dodava Lenka.)

Jaroslav, KC 4

1. Pétkrat tydné, tedy kazdy den.
2. Lungo.

3. Ano!

Jakub, PS 1.A

1. Asi dvakrat, tfikrat tydné.

2. Cokoli s masem.

3. Ani ne, ale spotieba
slaného peciva ano.

Radka, KO 2.A
1. Trikrat tydné
2. Roller, fornetti (nejradéji
s pfichuti pizza a se syrem).
3. Ne.

Adam, K€ 2.B
1. Trikrat tydné.
2. Cappuccino.
3. Ano.

Michaela Trojanova, ucitelka
1. Kazdy den.

2. Lungo.

3. Rozhodné!

Libor Hanzal, feditel skoly

1. Asi ¢tyrikrat tydné.

2. Kavu, dzus, fornetti.

3. Ano, diiv jsem kavu takika nepil.

vyrobku.

Par udaji na zavér

Vlyznéte se v informacich o slozeni vyrobku?
Nejcastéji narazite na pojmy UHT (ultra vysoka
pasterace, objevuje se u mléka), homoge-
nizovano (rovnéz mléko, zabranuje vyvstavani
tuku na povrchu mléka), modifikovany skrob
(upraveny 3krob, rGzné pouziti) a pfirodné
identicka latka (sice chemicky vyrobend, ale
stejnd jako pfirodni).

Milan Stehlik

SO0 mrkesw,
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Nékteré udaje na obalech mohou byt pro laiky naprosto nesrozumitelné. Foto: autor



Vzdycky mém dobry pocit, kdyz se
setkam s lidmi, ktefi se své profesi
vénuji s plnym nasazenim. A je jesté
prijemnéjsi, kdyz energii a radost z
prace zaznamendvdm u mladych lidi,
ktefi se na své budouci povolani
teprve pfipravuji.

Dobrou zkusenost mam v tomto sméru
s uciteli a studenty SOU a SOS SCMSD
na Pfimétické ulici ve Znojmé. Rad
pfijimdm pozvani na akce a soutéze,
které tu organizuji. Jsou to smysluplna
setkani, jejichz cilem je néco nového se
naucit, zméfit sily nebo prosté predvést,
co se studenti jednotlivych oborl
naucili a jak si stoji v konkurenci ostat-
nich 3kol.

Tési mé, Zze si mladi lidé z Pfimétické
pod vedenim svych pedagogl velmi
Casto vozi z rGznych kldni pomysiné
medaile. To totiz znamend, Zze ndm ve

Napsali o nas

Ocenuji kvalitu, nadseni a plany vedeni a studentt skoly

Znojmé vyrdsta generace dobrych
kuchail a cidnikd, socidlnich pracov-
nikl, ale i truhldfd nebo autome-
chanika a dal3ich profesi. Skola jim také
zprostiedkovava fadu pfilezitosti k
tomu, aby mohli nacerpat zkusenosti v
zahrani¢i. Je zndmo, Zze ten, kdo
nevystr¢i hlavu za humna, nedokéze
délat véci s nadhledem.

Velmi mi zalezi na tom, aby Znojmo
bylo méstem s budoucnosti a per-
spektivou. Snazime se pro to délat na
radnici v3e, co je tieba a co nam stav
pokladny dovoli. Vime samoziejmé, ze
pokud mladi lidé ziskaji ke svému
regionu pozitivni vztah a najdou tu
praci, nebudou hledat 3tésti jinde.

Nasli jsme v tomto sméru se skolou
spolecnou fec. Jako soukromy subjekt
dokéze operativné reagovat na poza-
davky trhu, takZze se - doufdm - brzy

~Primka” ke kulture

Znojemska Beseda je pfispévkova
organizace mésta, provozuje infocentra,
podzemi,radni¢nivéz,divadlo abudovu
Znojemské Besedy, potdda venkovni
akce, jako jsou napf.Znojemsky advent,
Velikono¢ni trhy, Majales, Slavnosti
okurek, Znojemské historické vinobrani

akce. Byla to spoluprdce na dota-
znikovém vyzkumu ohledné vinobrani,
servis pfi tiskovych konferencich, pii
soutézi v ramci Slavnosti okurek,
pfipravy rautl a predevsim velice
aktivni pristup k organizaci programu
Majélesu 2012, ktery, troufam si tvrdit,

a daldi. Na kazdé této
¢innosti se rlznymi
zplisoby podili Zaci a
zaméstnanci ,Pfimky”, za

patiil k nejlepsim za
posledni [éta. TéSim se na
dalsi spoluprdci, kterou
chystdme v socidlni

oz chci viem, kterych se - oblasti.

to tykd, podékovat. Nebu- 8 ;

du je zde jmenovat, to by g

se do téchto novin prav- ._Jj) Ing.Dusan Varga

dépodobné ani neveslo, ‘,-, absolvent oboru
Podnikani, obchod

ale dovolim si zminit
nékteré pro nds dalezité

a sluzby 1998
feditel Znojemské Besedy

Nakouknuti za Vratka

Spolupraci mezi obcanskym sdru-
7enim Vratka a SOU a SOS SCMSD,
Znojmo nastartovalo ziskani projektu
,Poprvé ¢i znovu”, ktery byl zahdjen
1.6.2012 a je dotovan z ESF CR.

Nase obcanské sdruzeni se zabyva
vytvarenim pracovnich mist pro handi-
capované osoby. Stile hleddme nové
cestyata,pokteré jsme sevydalinyni,se
tyka mj. dalsiho profesniho rlstu
nadich stavajicich zaméstnancl a
moznosti ziskani vzdélani a praxe pro
nové zéjemce.

V projektu je feseno i odborné
vzdélavani. Pfi hledani partnera pro
zajisténi kurzu Barman - barista a
inspirace pro akreditaci kurzu Manikura,
pedikdra ndm nahoda pfivedla do cesty
studentku Vasi $koly. Diky jejim dobrym
referencim jsme se rozhodli zkusit $tésti
a vstficnost ze strany Skoly ndm vyrazila
dech!Jizna prvni schlizce ve Znojmé, pii
které jsme planovali pouze predstaveni
naseho sdruzeni, jsme si rovnou

ujasnili, co pro nas skola mlze udélat,
v ¢em mUze poradit a pomoci. Téméf
okamzité zacala spoluprace na akre-
ditaci vzdélavaciho programu Mani-
kura, pedikura a pozdéji byl vytvoren
na miru i kvalifikacni program v oboru
Barman - barista.

Pred par dny probéhlo setkaniundsv
Trebici, v nasi Kavarné Vratka, kde jsme
doladili detaily spoluprace. Zastupci
skoly si prohlédli nasi kavarnu a
domluvili jsme dal3i aktivity, na kterych
mUzeme spolupracovat. Vase 3kola
tedy nyni patii k tém, ktefi pomGzou
LJoteviit vratka” do profesniho Zivota
nékolika mladym lidem, jez tak ziskaji
sanci zafadit se do spolecnosti.

Velky dik patfi $kole jako instituci, ale
hlavné jednotlivym lidem - fediteli
skoly Mgr. Liboru Hanzalovi, Mgr. Lucii
Plarikové, Ing. Andree Jancikové, Mo-
nice Tapsikové a Monice Bednéiové.

Tésime se na spolupraci!

Zdenka Palatova
predsedkyné o.s.Vratka

doc¢kdme otevieni nového ucebniho
oboru se strojirenskym zaméfenim.

Casto se se studenty SOU a SOS
SCMSD setkdvame na riznych
odbornych ¢i spolecenskych akcich,
které porddd mésto Znojmo nebo riizné
instituce a firmy. MiZzeme tak ocenit
dovednosti kuchaf, vstiicnost ¢isnikd a
servirek, ale i znalosti a odbornou
troveni studentl v oboru Cestovniho
ruchu nebo Hotelnictvi. Neddvno jsme
navstivili také nové stredisko pro
automechaniky a véfime, ze se
spolecnosti a firmy ve Znojmé budou
stale castéji podle svych moznosti a ve
vlastnim zéjmu podilet na praktickém
vzdélavani studentd a ucnd.

Pteji Skole na Primétické, aby se dale
rozvijela a aby i nadéle byla pevnou
soucasti Skolského systému ve zno-
jemském regionu. A moc bych uciteldm

i zakm pfral, aby jim jejich invence,
energie a nadseni vydrzely i do
budoucna.

Ing. Vlastimil Gabrhel
starosta mésta Znojma

Meziskolni spoluprace

Dne 24.10.2012 se na nasi skole ZS a
MS Znojmo, Prazska 98 uskutecnil
projektovy den. Ucitelé vymysleli pro
své tfidy netradi¢ni program, v jehoz
ramci absolvovali Zaci tfid 8.A a 9.B
sportovni a zkraslovaci dopoledne.

Prezentace a ukdzky praktickych
dovednosti  ptedvedly studentky
obord Kosmeticka a Kadefnik ze SOU
a SOS SCMSD, Znojmo, s.r.0. Studentky
pod vedenim ucitelek odborného
vycviku Moniky Bedndfové a Jany
Teplé ndzorné predvedly nasim zakim,

jak pecovat o plet a vlasy. Vy-
vrcholenim programu byla ukdzka
modernich ucest divek a stfihdni
chlapcd.

Proto bychom chtéli podékovat
vedeni SOU a SOS SCMSD, Znojmo, s..0.
za prikladnou spolupraci s nasi
skolou.

Projektovy den se zak(im velmi libil a
uz se tési na dalsi.

Mgr.Hana Schwarzova
Mgr. Milan Skorpik

Nejen skvéla skola, ale i skvélé prilezitosti

Tato slova jsem pouZzila v zdvérecné
zpravé studentské firmy, ve které jsem
méla tu Cest pracovat, a to diky SOU a
S0S SCMDS, Znojmo neboli ,,Pfimce”.
Jsou to uz 2 roky, co jsem tuto Skolu
Uspésné absolvovala a diky ni ziskala
maturitni vysvédceni. Pfimka byla pro
mé 3kola Zivota. Tolik mi toho dala.
Podivala jsem se do Spanélska a na
Azorské ostrovy. Mohla jsem byt
soucasti studentské firmy, se kterou
jsme vyhrdli nékolik soutéZi a s niz jsem
zavitala na Rezidenci velvyslance
Spojenych statl americkych v Praze. A
hlavné jsem zjistila, co chci v Zivoté
délat a co mé bavi.

Timto bych chtéla podékovat prede-
vsim panu fediteli Mgr. Liboru Hanza-
lovi, ktery mi umoznil studovat na
Piimce a prozit zde nejlepsi chvile
mého Zivota. Velky dik dale patii moji
byvalé tidni ucitelce Mgr. lloné Sabla-
turové, kterda mé dovedla az k
maturité a naucila mé skvéle ekonomii,
bez niz bych se ted neobedla, a také
viem ucitellim, ktefi mé vyucovali. Diky
Vasemu profesiondlnimu pfistupu,
starostlivosti a vstficnosti jsem si nasla
povolani, které mé skutecné bavi. Nyni
pracuji na financnim ufadé jako
referentka a vyuzivdm znalosti, které
jste mé naucili.

Zavérem bych chtéla vzkazat viem
holkdm a klukiim, ktefi se nemohou
rozhodnout, co by jednou v Zivoté
chtéli délat, aby studovali na
Piimétické. Diky ni poznate, co Vas
bavi, umozni Vam tolik pilezitosti a
vzdy vyjde vstfic.

Jesté jednou dékuji za skvélé 4 roky,
nikdy bych je neménila. SOU a SOS
Pfimétickd pro mé znamend pfimou
cestu k budoucnosti.

Klara Novotna

absolventka oboru
Podnikani, obchod a sluzby 2010



Krasné nohy krasnou dusi

nosi

Které casti svého téla vénujete nejméné
pozornosti? Horkymi kandidatkami na ty
nejskromnéjsi Popelky vaseho j& budou
urcité nohy. Nohy, na nichz po cely Zivot
spocivd tiha celého téla i kazdodennich
nakupd. Nohy, kterym se za udrzovani
rovnovahy a elegantni chiizi odménujeme
pouze zbéznou ocistou.

Odbornici spocitali, Ze nohy primérného
¢lovéka ujdou denné asi 8000 krok, coZ za
zivot déla néjakych 180 000 kilometrd, skoro

Kosmeticka poradna

pétindsobek obvodu zemékoule. Pfesto
zlistavaji opomijenou soucasti kazdodenni
hygieny. Pod vlivem médnich casopisd se
soustiedime na vlasy, plet, diety... Nohy
prece nejsou vidét, zejména ted'v zimé, kdyz
nosime ponozky a zaviené boty.

Nohdm prospivé cviceni, chiize, plavani,
jizda na kole. Ze to neni nic snadného? Kdyz
viak spocinete a date nohy na ctvrt hodiny
vy$ nez zaludek, odpocinete si vy i vase dolni
koncetiny. Pokud dlouho sedite s
pokréenyma nohama, natdhnéte je a
zacvicte s nimi, kdykoli to jde, zabrénite tim
pfiskrcenia stagnaci krve a mizy. Ze stejného

tbs
Uws
2ZNOJMO,

Ao nagi nova nleviana

Flstbml o -2 |

diivodu je tfeba dodrzovat
pitny rezim.

Nejbéznéjsim problé-
mem nohou je ztvrdld kize.
Pokud ji neodstraiiujeme
specialnimi pfipravky, mo-
hou se objevit trhlinky a
krvavé prasklinky. Dalsim
defektem jsou mozoly a
otlaky. Tla¢i na kost a
deformuji ji, az boli cela
noha. Nevédomky si ulevu-
jeme nepfirozenym posto-
jem, coz vede k deformacim

Stredri odboraé ucilists o Stfedni :
Fleala SCMLD, Tagfma, o.r.0.
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zbytku nohy a nésledné k bolestem zad. A to
nemluvime o kufich okéch, bradavicich ci
mykozéch.

Jak nohdm pomoci? Nechte je dychat,
noste bavinéné ponozky a kvalitni obuv.
Dejte jim prostor, boty by mély byt 00,5 -1
cm vétsi nez délka nohy. Zaslouzi si
pomazleni, nejlépe v podobé aroma-
terapeutické maséaze. Zakladem kazdodenni
péce je dikladné myti, a to i mezi prsty,
pouziti kartacku napomtize prokrveni.
Rucnikem, ktery by mél slouzit vyhradné na
nohy, vysuste vsechny prostory nohou. Pudr
absorbuje prebytecnou vlhkost, nejlepsi je s
pfimési Salvéje. Pak nohy osetiete vhodnym
pripravkem. Na studené nohy zabira skofice,
na potivé Salvéj, na unavené mata. Nehty
stiihejte rovné napfic, abyste zabranili jejich
zaristani. A pravidelné jednou za mésic si
dopfejte profesiondini pedikdru v kosme-
tickém salonu.

Sluzby pedikiry od zafi letosniho roku
poskytuje i nové pracovisté kosmetické
provozovny nasi Skoly, kde studentky oboru
Kosmeticka hyckaji unavené a zanedbané
nohy. Kdyz svéfite sva chodidla profe-
siondlim, uzijete si  chvile relaxu a
odménou vam budou lehké a krasné nozky.
Diislednd péce se v tomto ptipadé vyplati,
budete vypadat mladistvé a citit se
pfijemnéji. A pokud chcete své nohy
rozmazlovat i doma, vyzkousejte néktery z
nasich receptl, zaloZenych na pfirodnim
pfistupu a bylinkové léché.

Protiplisnovy cesnekovy
olej
Plisnova onemocnéni nohou jsou castym

problémem, s nimz se pfilis nechlubime.

Pokud vam nevadi cesnekovy odér,
mizZete si s nim poradit sami.
Potfebujete:

1 Sélek (230 ml) extra panenského
olivového oleje, 20 strouzkl Cesneku, 30
kapek esencidlniho oleje tea tree, 15 kapek
hiebitkového esencidlniho oleje, 30 kapek
levandulového esencialniho oleje

Olivovy olej a utieny cesnek vlozte do
malé pénve, prikryjte poklickou a zahfivejte
na mirném ohni 1 - 2 hodiny. Olej by mél byt
horky, ale nesmi vafit. Vasi kuchyi provoni
ostrd viiné. Pak odstavte z ohné a nechte
vychladnout. Precedte, pfidejte esencialni
oleje a zamichejte. UloZte v pevné uzaviené
lahvi v chladnicce. Vydrzi az 6 tydnd. Kazdy
vecer po dikladném umyti a ususeni
vmasirujte Izici oleje do nohou, oblecte si
Cisté ponozky a jdéte spét. Léceni by mélo
probihat 2 — 4 tydny. Po tu dobu radéji
vynechejte romantické schiizky.

Masazni krém zmofiskésolis

matou peprnou
Maséaz skvéle povzbudi a osvézi chodidla.
Potfebujete:
1 lzici (15 ml) mofiské soli, 1 lzZici extra
panenského olivového oleje, 5 kapek
esencidlniho olejezmaty peprné

V misce spojte vsechny ingredience a
diikladné promichejte. Smés vmasirujte
krouzivymi pohyby do dolni ¢asti nohou,
kotnikd a chodidel. Kazdé noze vénujte
3-5 minut.

Vanocni menu

Zpestieni slavnostniho stolu netradi¢nim a efektné vyhliZzejicim pokrmem ¢i napojem se hodi vzdycky, a o Vanocich to plati
dvojnasob. Nebojte se novinek, bodnuti naseho $korpiona rozhodné neni jedovaté, zato vam urcité bodne.

-
Skorpion

1 cl sirupu Monin - Grenadine
2 cl vodky Finlandia brusinka
1 cl Bacardi
4 cl 3tavy z riizového grepu
Doliti: Znovin Classic Brut
Ozdoba:limetka

jahoda

physalis

-

"2 1Zicky kayenského pepfe
Y2 svazku petrzelové naté

14 svazku pazitky

"4 svazku Cerstvé majoranky
1 kelimek zakysané smetany
1 $petka bylinkové soli
maslo

8 ks 3alotky s nati

800 ml zeleninového vyvaru

\_

Krémova polévka s bylinkami
1.Salotku ocistéte a omyjte. Zelenou nat nakrajejte na kolecka (2 I7ice ponechte

stranou) a bilou cast nakrajejte najemno.

2.Bylinky omyjte, osuste, listky otrhejte, nasekejte nadrobno a ¢ast jich ponechte stranou.
3.V hrnci rozehfejte maslo a cibulku na ném nechte zesklovatét. Zalijte vyvarem

a deset minut vaite.

4.Smetanu smichejte s bylinkami a pridejte k vyvaru. Ochutte bylinkovou soli,

kayenskym pepiem a pfivedte k varu.

5.Ponornym mixérem polévku rozmixujte dohladka a podle potieby propasirujte pres sitko.
6.Rozdélte ji do misek, ozdobte bylinkami a zbytkem 3alotky.
7.Podavejte s rozpecenou bagetou, pizza chlebem.

~

J

800 g filetd z candata

moiska sil a pept

2 Izice oleje

40 g mésla

100 ml bilého vina

250 ml zeleninového vyvaru

1 Izice solamylu nebo maizeny

250 g zakysané smetany nebo
creme fraiche

cukr dle chuti

hrst nasekaného kopru

\_
(" Candat s koprovou omackou

N(

Rybi maso podle potteby ocistime a osolime. Ve
Vetsi panvi rozehiejeme olej s maslem a rybi filety na

1 vanilkovy cukr

Créme Caramel s hroznovym vinem
120 g cukru krupice, 500 ml smetany, 200 g hroznového vina, 4 vejce,

ném z obou stran zvolna opeceme. Pfendame je na
talit. Vypek z ryby zalijeme bilym vinem, které pak
nechdme odpafit. Pfilijeme vyvar a kratce ho
povatime. Ve smetané rozmichdme 3krobovou
moucku a pfidame ji do panve. Omacku za stalého
michani provafime do zhoustnuti. Dochutime ji
moiskou soli, pepfem i cukrem a piiddme kopr.
Opecené rybi filety vratime do panve a nechdme je v
omécce uz pouze prohiat. Poddvame s vafenou
zeleninou a bramborami upravenymi na rlzné

zpUsoby.

Zhruba 80 g cukru zalijeme asi 100 ml studené vody. Vafime, dokud
cukr nezkaramelizuje. Horky karamel nalijeme do misek.

Vejce utfeme s cukrem. Smetanu svafime s vanilkovym cukrem a
nechdme vychladnout na 60 °C. Pak do ni vmichdme pénu. Smés
precedime a pfidame ke karamelu. Misky v pekacku zalijeme vodou tak,
aby sahala do jejich poloviny. Krém karamel peceme pfi 150 °C asi 60
minut. Vse nechdme vychladnout, nejlépe do druhého dne.

Druhy denkrém karamel ozdobime hroznovymvinema
mizeme podavat.

~




Pecet kvality
za nejlepsi projekt

Dne 14. listopadu 2012 se v Plzni konala
diseminacni konference,, Inspirace ve védé a
technice”, jejiz soucasti bylo i vyhlaseni
nejlepsich projektti Leonardo da Vinci, Vyzvy
2009". Konference se zucastnili také zd-
stupci vedeni a studentt nasi $koly, vzdyt
tato Skola je do programu Leonardo da Vinci-

mobility zapojena jiz od roku 2006. Jedna se
o projekt spoluprace v oblasti odborného
vzdélavéni a diky nému kazdorocné vyjizdi
na odborné staze desitky zakl ucebnich i
studijnich oborl skoly. Pfijimajicimi organi-
zacemi jsou partnerské skoly nebo podnika-
telské subjekty v zemich Evropské unie (Né-

mecko, Spanélsko, Finsko, ostrov Te-
nerife, Velka Britanie, Azorské ostro-
vy atd.).

Nase 3kola predlozila projekt
mobility s nizvem Adaptace
mladych lidi v pracovnim pro-
stiedi v EU, ktery byl vyhodnocen
jako nejlepsi projekt Leonardo da
Vinciaziskal ocenéni Peéet kvality
2009. Soucasné byl na konferenci
predstaven jako piiklad dobré praxe.

Primeéticka zopakovala
uspéch z Azorskych ostrovu

Studenti SOU a SOS Priméticka ve Znojmé
dokazali, Ze jim ceny posbirané v soutézi
hotelovych Skol na Azorskych ostrovech
nespadly do klina ndhodou. Vysoko
nastavenou latku dokazali udrzet i na dalsi
mezindrodni soutéZi, jez se pod ndzvem
Europa 2012 konala 22.10.2012 v Bratislavé.
Na SOS hotelovych sluzeb a obchodu Na
Péntoch, kterd se kazdym rokem ujima role
organizatora, jiz reprezentanty nasi Skoly
dobfe znaji a povazuji je za tvrdou konku-
renci. A tak studenti obor Kuchat, Cisnik,
Barman a Cukraf opét zméfili své sily.

Nejlépe se dafilo kuchaiskému tymu.
Sarka Krontoradové a Jan Podloucky doka-
zali, Ze jsou sehrand dvojka, a se svym
¢tyfchodovym menu pro osm hostl obsadili
1. misto. Zlatou medaili vzapéti doplnilo

stfibro a bronz, kdyz ¢isnici Vojtéch Cabalaa
Kamila Kolesové ziskali 2. misto ve slozité

obsluze a 3. misto za sestaveni slavnostni
tabule.Kolesova byla zjevné ve skvélé formé,
protoze k dosazenému uspéchu pridala jes-
té zlaté ocenéni v barmanské kategorii.

Ananasovy uspéch
z Azorskych ostrovu

Trinact tymd z deviti zemf{ se od 26. do
28.dubna 2012 pokouselo v Ponta Delgadé,
hlavnim mésté azorského ostrova Sao
Miguel, uspét v soutéZi Pineapple
Challenge. SoutéZ poradala Escola de
Formacao Turistica e Hoteliera, jedna z
Clenskych kol AEHT — Evropské asociace
hotelovych $kol. A protoZe ¢lenem asociace
je také SOU a SOS Piiméticka ve Znojmé,
studenti ze Znojma se rozhodli dokazat, ze i
Ceska kuchyné miize byt svétova.

SoutéZilo se v piipravé pokrmd, v nichz,
jak napovida nazev soutéze, hrél hlavni roli
ananas. Tuto surovinu zapracoval nas tym
do vsech pokrml tfichodového menu
takovym zplisobem, Ze ziskal cenu za
kreativitu. Prvni dspéch ovsem nez(stal
jedingm a tym z Primétické si nakonec
odvézel i dalsi tfi z péti udélenych cen.

Sarka Krontoradova, zakyné 3. ro¢niku,
byla ocenéna jako nejlepsi kuchaf, Tomas
Knazovcik  ziskal cenu pro nejlepsiho
CisSnika a oba spolecné také cenu pro
nejlepsi tym.

Premyslite, co vSechno se dé uvafit z ana-
nasu? ,Menu se skladalo z nasich plivodnich
receptl,” lici Sarka. ,Jako predkrm jsme
pripravili tatarak z tuiidka a ananasu, tataki
steak na bylinkovo-ananasovém dresinku.
Hlavni chod byl pak steak z vepiové panen-
ky se Svestkou a slaninou, Stouchané
brambory s cibulkou, ananasovou

oméckou a zeleninové ragu s telecim
fondem. Jako dezert nésledovalo medové
jablko s ofechy v listovém tésté s anana-
sovym sorbetem. Byla to izasna zkusenost,
na kterou nikdy nezapomeneme, stejné jako
na cely pobyt. Pro mé i mé kolegy je to velka
motivace do budoucna.”

Vicemistryné CR maluje
na nehty Muchovy obrazy

0O sto let zpatky se prenesli navstévnici
prazského veletrhu kosmetickych a kadef-
nickych potieb, ktefi zavitali do svéta lakd,
stétecku a pestrobarevnych nehtikd.V ramci
letosniho breznového veletrhu INCHEBA
EXPO PRAHA, ktery se konal v Prmyslovém
palaci, probéhlo také mistrovstvi CR v profi
nail-artu pro juniory i profesionaly.
Dostavenicko si zde daly Damy z obrazu
Alfonse Muchy, tak totiZ znélo soutéZni téma.
Na piitomné nostalgicky dychla atmosféra
pfelomu 19. a 20. stoleti, doby secese,
elegantni mody a Zivotniho stylu.V soutézi
zazéfila Kristina Dohnalovd, studentka oboru
Kosmeticka SOU a SOS Primétické ve Znojmé,
kterd ziskala stfibro. Na nehty dokazala
vtisknout nejen typické ornamenty, vinici se
kivky a neobvyklé barevné odstiny, ale také
obrazy Jaro, Léto, Drahokamy ¢i Snéni, jak je
zname v podani svétoznamého A. Muchy.
Secesni vzhled modelky Ivany Svobodové
pak dotvofila kadefnice Nikola Vickova.

LSoutézila jsem v kategorii JUNIOR NAIL
ART CUP" li¢i Kristina.,Pracovala jsem vedle
profesiondlek z oboru a sledovala jejich
nadherné vytvory. Pochytila jsem i par
novych technik a setkala jsem se s damami,
které jsou povazovany za 3picku v oboru.
Organizatofi nam zajistili perfektni soutézni
podminky a skvély doprovodny program,
nakoukla jsem do mnoha kosmetickych a
kadefnickych ~stanki. Byl to skvély
zazitek.”

Jak otevrit lahev sektu

Sympatickd Katefina Kostrhounova,
studentka oboru Hotelnictvi a turismus, je
nejen Ufadujici sommelierska mistryné-
juniorka, ale také odbornice na otvirani
sektli. Nadéjna sommelierka obsadila
3. misto v Mezinarodnim mistrovstvi CR v
sekani sektl, jehoz 8. ro¢nik se odehrdl
16.6.2012 v Nechorech u Prusdnek. V
soutézi jde predevsim o spravny a kvalitni
servis Sumivého vina vcetné klasického
zpUsobu odstranéni korkového uzavéru.
Oviem Katefina otevird v
sekty i netradicné. Svij
odborny vyklad ve findlové
exhibici zavrsila otvirdnim
sektl Savli, sekyrou, skle-
nickou, dokonce i typicky
zenskym néstrojem - la-
hvickou od parfému, coz
dosud nikdo jiny nevy-
zkousel. V konkurenci
profesionalnich somme-
lierd se ji podafilo zau-
jmout nejen odbornou
porotu, ale i 350 pfihli-

Zejicich hosta, ktefi ji k zaslouzené bronzové
pficce pridali jesté 2. misto sympatie.

Katka i jeji sommeliersti kolegové musi
ovlddat tzv. sabrage. Jednd se o prudce
elegantni zplsob odzitkovani lahve Sumi-
vého vina, kdy se jedinym 3vihem 3avle
odsekne koncova ¢ast hrdla i se zatkou.
Historie sabrage saha do Francie do obdobi
napoleonskych vélek. Napoleonovi husafi se
po vitéznych bitvach nehodlali zdrzovat
oteviranim lahvi, a tak jejich hrdla sekali
3avlemi, ¢asto jesté od krve
nepfatel. Samotné sekani
Ize provést bodnymi i
secnymi nastroji, ale vyna-
lézavi sommeliefi pficha-
zeji s dalSimi nevsednimi
pomickami, jakymi mize
byt nap. sklenice na sekt,
podsalek, talit, svicen, pod-
kova, tégo, golfova hil, kli¢
od sklepa, krojové cizmy
aj.

Turistické napady
se rodi na Primétickeé

Turisté jsou u nds vitani. Toto
optimistické konstatovani stoji v nazvu
soutéze na podporu cestovniho ruchu v
nasem regionu, ktera se letos uskutecnila
10. 5. 2012 ve Znojemské Besedé. Rozho-
dujici roli hrala ndpaditost a realizovatelnost
projektu. Mezi péti studentskymi tymy
zazéfily a predni mista obsadily studentky
SOU a SOS Piimétickd ve Znojmé.

Autorky vitézného projektu nazvaného
NASLEPO Anezka Hrafova, Stépanka
Hanzalovd, Kristyna Turanova a Eva
Lengalova pfipravily pro nevidomé vylet s
priivodcem po Narodnim parku. Navrhly a
provéfily trasu, vypracovaly rozpocet, vie

konzultovaly s pracovniky TyfloCentra.
Projekt vychazi z redlnych podminek a
predpoklad(ia mtze bytrealizovén.

Svym spoluzackdm Slapaly na paty
Michaela Neradovd, Sylva Pavlackova,
Monika Houdtovd, Kristina Divisova a
Monika Darnkovd, jejichz Festival kavy
obsadil 2. misto. Projekt pocita s odbornym
vykladem o kavé, ukdzkou spravného
zplisobu pfipravy kavy i se soutézi o nejlepsi
kévu, do niz by se zapojily znojemské ka-
varny. Autorky nezapomnély ani na dopro-
vodny program a pohotového moderatora.
P¥itomnému mistostarostovi Janu Groisovi
se ndpad natolik zalibil, ze se studentkami

debatoval o moZnostech
usporadani akce pod zéstitou
Mésta Znojma.

Vedle vitéznych projektl
predstavily studentky z Pfim-
ky formou pfijemného dia-
logu také svoji skolu. Precizné
pfipravené prezentace si zis-
kaly porotu i divaky.
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