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Valentynské menu aneb

Laska prochazi Zaludkem

Zdci druhého roéniku oboru
Kuchaft-¢éisnik Petr Kubi$ a Ka-
tefina Kristianovd opét ukdzali,
co uméji! Pred nékolika mésici
bodovali svym vanoinim menu, a
protoZe je v dnoru svdtek svatého
Valentyna, pfipravili si menu va-
lentynské.

»Tato akce byla jednou z dal$ich,
do které jsme se s chuti zapojili.
Je super, Ze v dobé distanini vyu-
ky se ndm naskytla moZnost vse
si zase vyzkouset pod dohledem
vyucujicich odbornych predmétii.
Nachystali jsme si menicko, zalo-
Zili svdtecni tabuli, jen ti hosté bo-
huZel chybéli. Jsme ale pFipraveni,
nic nds nezaskoci. Navic vime, Ze,
takovych oslav jesté bude! V nasi
$kole se totiz pordd néco déjel”
zhodnotil projekt Petr Kubis. .

~Valentynské menicko jsme vy-
mysleli symbolicky, vie je v barvé
Cervené. Predkrm pomazdinka z
Cervené fepy, polévka je jahodovd,
hovézi steak s visfiovou omdikou,
cheesecake malinovy, a tak bych
mohla pokracovat. I zaloZeni stolu
odpovidalo tomuto tématu!

Den svatého Valentyna se sla-
vi 14. dnora jako svétek lésky a
ndklonnosti mezi partnery. Je to
den, kdy se tradicné posilaji ddrky,
kvétiny, cukrovinky a pohlednice s
tematikou stylizovaného srdce jako
symbolu ldsky.

My svym budoucim hostiim po-
sildme prdvé toto menu, zatim jen
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takto, na ddlku. A jiz nyni spolecné
premyslime a chystdme si jednu z
mozZnych ispiraci na velikonoéni
menu, to uz snad ve Skole zase pro
hosty uvafime,” doddvd Katefina
Kristianovd.

»Distancni vyuka neni prekdz-
kou, naopak, p¥indsi nové vyzvy
a mozénosti. Pracujeme v rdmci
konzultacnich hodin, vyuka je
tak individudInéj$i. Petr a Katka
majt skvéle nasldpnuto. Jsem veli-
ce rdda, Ze i v této sloZitéjsi dobé,
kdy Zdci nemohou byt spoleiné ve
Skole, se najdou taci, ktefi se rddi,

“a hlavné aktivné zapoji nad rdémec

svych povinnosti a zkouseji nové
véci. Oblas si samozfejmé postesk-
neme, Ze vyucovat odborny vycvik
v dobé distancni vyuky nenf vibec
lehké. Je bez debat, Ze Zdci potfebu-
ji poznat béZny provoz restaurace,
kavdrny (i hotelu. I kdyz vichni
pracujeme na maximum a vedeme
Zdky k tomu, aby pracovni ¢innosti
providéli doma, rozhodné to neni
to pravé ofechové,” doplnila Mgr.
Michaela Bednafikovd, ucitelka
odbornych predméti oboru Ku-
chaf-¢isnik.

- Trilety ucebni obor Kuchai-¢is-
nik je ve skole, kterd je zaméfena
na gastronomické obory a sluzby,
jednim z nejsilnéjSich a nejZida-
néjsich. Md zde dlouhou tradici.
Za zhruba Sedesdt let existence
skola vychovala- nékolik generaci
odbornikd, skvélych kuchatii i &3-
niki. A to je jeden z ditvodu, prot
studovat tento obor privé v SOU a
808, SCMSD, Znojmo, s.1.0.

- Mgr. Ludmila KarpiSkova (PI)




