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__Zpravodajstvi

Studenti mistnich $kol jezdi
na zkusenou do svéta. Ze svéta se
jezdi i k ndm! Privé v minulych
dnech hostily ve svych utebndgch
a provozech nékolik finskych stu-
dentit i SOS a SOU na Ptimétické.

Jde o vyménny pobyt, kdy na

nékolik tydnii Zici obou skol absol-

vuji praxi ng mistech, kde se bésné

studenti vzdéldvajl. A tak déviata.

z Finska, ptijelo jich nékolik, pra-
cuji ve Skolce, stithaji v kadefnic-
tvi nebo peou a vati v kuchyni. A
tam prdvé ukazuje, co umi Emilly.
I'kdyz je Finka, plet ma tmavou .

»Milj tatinek je African a ma-
minka Ruska. Oba ale Ziji a pracuji
ve Finsku, a tak jsme Finové," vy-
svétlila s odzbrojujicim tsmévem
Emilly. Jejim oborem je uz tietim
rokem kuchat-&isnik.

»A moc mé to bavi. Rdda bych po
zkouskdch zkusila jit jesté na uni-
verzitu a chtéla bych studovat obor
managament-hotelnictvi,” svétila
se usmévavd Emilly,

Mezi mistnimi uini a studenty
se rozhodné neztratila. I kdy? bo-
huzel anglittinou, kterd je zde do-
rozumivacim jazykem, jesté prilis
vsichni nevlddnou, pfesto se vidy
domluvili, co a jak se bude délat.
S prekladem zdatné pomdhali stu-
dentky a studenti oboru hotelnic-
tvi a turismu. A mnozi anglittinu
ovlddali velmi a s Emilly probrali
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vie, co mladé lidi zajimé. A u toho
vieho se i peklo a vatilo,

Emilly si zkusila, jak se zadélava
na Ceské buchtitky s vanilkovym
krémem, které ji velmi chutnaly.
Zajimavé pro ni byly i brambordky
a lok3e. Oboji znala z domova, jen
ve Finsku se délaji trochu jinak. Na
opldtku zase ona predvedla jejich
domdci recept, ktery pro Znojmo a
Pfimku nazvala Emillyny mdslové
slzy.

»1€sto je jednoduché, Kvisek,
hladkd mouka, cukr, vejce, a hlay-
né kardamon. Ten se musi rozdrtit,
Ppokud uz takto neni koupeny, a do-
ddvd se do tésta. To se nechd vyky-
nout. Udélaji se koule jako na kold-
Ce, které se pak nechaji jesté jednou
vykynout, a nahoru se pak do diil-
ku dd mdslo a zasype se krystalo-
vym cukrem. Vie se pele v troubé
teplé kolem dvou set stupiitl,” popi-
suje finskou specialitu Emilly.

Koldc je pak zlatisty, ktupavy a
chuti pfipoming sladkou briosku
nebo velikonoéni mazanec. A pro¢
slzy? ProtoZe ono pfidané mdslo do
diilku, z ného vytékd jako slzy.

Na Emilly i jeji spoluzacky, kro-
mé price, lekaly i riizné vylety
a exkurze do okoli. Mohli jste ji
potkat i v ulicich mésta Znojma.
»Mdte to tu krdsné,” fekla a jak sli-
bila, nékdy se sem snad jesté vrati.

text a foto: Anna Cerna (PI)



