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Emilly ham Upekla maslové slzy

téchto dnech hosti SO3

a SOU na Primétické ve
Znojmé nékolik finskych stu-
dentll. A tak dév¢ata z Finska
pracuji ve Skolce, stiihaji v ka-
defnictvi nebo pe¢ou a vafi
v kuchyni. A prévé tam uka-
zuje, co umi, Emilly. 1 kdyZ je
Finka, plet ma tmavou. ,Mdj
tatinek je Afri¢an a maminka
Ruska. Oba ale Ziji a pracuiji ve
Finsku, a tak jsme Finové,” vy-
svétlila s odzbrojujicim Gsmé-

vem Emilly. Jejim oborem je uz
tfetim rokem kuchar-¢iénik.
Mezi mistnimi u¢ni a stu-
denty se rozhodné neztratila.
| kdyz bohuzel angli¢tinou jes-
t& viichni nevladnou, pfesto
se vzdy domluvili. Ti, co ang-
lictinu ovladali, s Emilly pro-
brali v3e, co mladé lidi zajima.
Emilly si zkusila, jak se zadéla-
va na feské buchti¢ky s vanil-
kovym krémem, zajimavé pro

ni byly i bramboréky a lok3e.

Na opléatku zase ona predvedla
jejich domaci recept, ktery pro
nas nazvala Emillyiny maslo-
vé slzy. ,Tésto je jednoduche.
Kvések, hladka mouka, cukr,
vejce a hlavné kardamom. Ten
se musi rozdrtit a dodava se do
tésta,” popisuje finskou specia-
litu Emilly. Kol&¢ je zlatisty, kiu-
pavy a chuti piipomina sladkou
briosku. A pro¢ slzy? Protoze
maslo pridané do diiku z ndho

vytéka jako slzy.  Anna CERNA
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