KUCHARI Z PRIMKY VALENTYNA PRIVITALI DISTANCNE

Z4ci druhého roéniku oboru Kucha#-¢isnik
Petr Kubis a Katefina Kristianovd opét
ukédzali, co umi! Pfed nékolika mésici bo-
dovali svym vanoénim menu, a protoZe je
v Unoru svdtek svatého Valentyna, pfipra-
vili si menu valentynské.

~T1ato akce byla jednou z dalSich, do které
jsme se s chutf zapojili. Je super, Ze v dobé
distanéni vyuky se ném naskytla moZnost
vie si zase vyzkouset pod dohledem vyuéu-
Jiclch odbornych predmétd. Nachystali jsme
si menicko, zaloZili svéte¢ni tabuli, jen ti
hosté bohuzel chybéli. Jsme ale pfipraveni,
nic nés nezaskoci. Navic vime, Ze, takovych
oslav jesté bude! V nasi skole se totiZ pordd
néco déje!” zhodnotil projekt Petr Kubis.

~Valentynské menicko jsme vymysleli sym-
bolicky, vie je v barvé cervené. Pfedkrm
pomazinka z Cervené Fepy, polévka je ja-
hodovd, hovézi steak s visfiovou oméckou,
cheesecake malinovy, a tak bych mohia
pokracovat. | zaloZeni stolu odpovidalo
tomuto tématu! Den svatého Valentyna
se slavi 14. tnora jako svéatek lasky a na-
klonnosti mezi partnery. Je to den, kdy

se tradi¢né posilaji dérky, kvétiny, cukro-
vinky a pohlednice s tematikou stylizova-
ného srdce jako symbolu ldsky. My svym

budoucim hostim posiléme prévé toto
menu, zatim jen takto, na ddlku. A jiz
nyni spole¢né premyslime a chystame si
jednu z moZnych ispiraci na velikonoéni
menu, to uZ snad ve skole zase pro hosty
uvafime,” dodéva Katefina Kristianova.

~Distancni vyuka neni prfekaZkou, na-
opak, pfinasi nové vyzvy a moZnosti.

Pracujeme v rdmci konzultaénich hodin,
vyuka fe tak individudinési. Petr a Katka
majl skvéle nasldpnuto. Jsem velice rdda,
Ze i v této slozitéjsi dobé, kdy Z4ci nemo-
hou byt spolecné ve skole, se najdou taci,
ktefii se rédi, a hlavné aktivné zapoji nad
rémec svych povinnosti a zkousi nové véci.
Ob¢éas si samoziejmé posteskneme, Ze
vyudovat odborny vycvik v dobé distanéni
vyuky neni viabec lehké. Je bez debat, e
Z4ci potiebuji poznat béZny provoz re-
staurace, kavarny ¢i hotelu. 1 kdyZ vsichni
pracujeme na maximum a vedeme 2éky

k tomu, aby pracovn/ ¢innosti provadéli
doma, rozhodné to neni to pravé ore-
chové, “ dopinila Michaela Bednarikova,
ucitelka odbornych pfedmétd oboru
Kuchar-&isnik.

Trilety ucebni obor Kuchaf-¢&isnik je ve
skole, kterd je zaméiena na gastronomic-
ké obory a sluzby, jednim z nejsilnéjsich

a nejZddanéjsich. Mé zde dlouhou tradici.
Za zhruba sedesat let existence $kola
vychovala nékolik generaci odbornikda,
skvélych kuchaia i ¢iSnikd. A to je jeden

z divodd, proc studovat tento obor prévé
v SOU a SOS, SCMSD, Znojmo, s. r. o.
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