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Ve stfedu 13. fijna realizovali
Zdci étvrtého roéntku SOU a SOS
na Piimétické ulici tematicky zd-
Zitkovy veler za pozndnim gast-
ronomie a vyznamnych turistic-
kych destinaci v Patizi. Akce se
uskutecnila v rdmci jejich matu-
ritniho projektu Paris - Rdj gas-
tronomie a Avenue des Champs-
-Elysées.

Na ptipravé se z oboru Hotelnic-
tvi a turismus podileli pod vedenim
Mgr. Véry Kuchatové Zici Aneta
Rysavd, Natdlie Leitnerovd, Tobias
Kovatik a Tomds Willmann.

Na dvod programu probéh-
lo pred budovou skoly ptivitani
hostii, cehoz se zhostila Zdkyné
Natdlie Leitnerovd. Jeji spoluzdk
Viadimir Krontordd osvétlil vy-
znam slova sabrdz, coZ je techni-
ka otevirini ldhve Sampatiského
Savli, a ndsledné poskytl i prak-
tickou ukdzku, za coz sklidil vel-
ky tispéch od viech ziitastnénych.

Hosté obdrzeli sklenici sektu a
spolecné se pfemistili do budo-
vy Skoly, kde jiz byla nachysta-
nd privodcovskd trasa v poddni
Anety Rysavé a Natdlie Leitnero-
vé. Odborny vyklad zadal ve ves-
tibulu zminkou o Francii a Pa#iZi
a odtud pokracoval do prvntho
poschodi, nebot celd trasa sméfo-
vala k restauraci Skoly ve tretim
patie. Zde vyklad pokracoval in-
formacemi o ndmésti Svornasti,
kostelu svaté Ma#{ Magdalény,
ulici Avenue des Champs — Ely-
sées, Zdci ddle prezentovali Maly
a Velky paldc, posledni zminénou
pamdtkou v privodcovské trase
byl Vitézny oblouk. Na zdvér byli
hosté sezndmeni s principy hod-
noceni restauraci vyjimecné kva-
lity ocenéné hvézdou Michellin.

Po privodcovské édsti projektu
se mohli hosté t¢Sit na Ctyicho-
dové menu, které ptipravil za
odborného dohledu $éfkuchare
Jana Mdsmmera kuchafsky tym
ctvrtého rocniku a Zdci Tobi-
as Kovatik a Tomd$ Willmann.

Z Primky do Parize
za gastronomickymi zazitky =

Jako ptedkrm se poddval kachni
rillettes s opecenou bagetkou a
glazovanou Salotkou, ndsledova-
la francouzskd cibulovd polévka
s krutony, kufeci stehno plnéné
nddivkou s gratinovanymi bram-
bory a na zdvér jako dezert éoko-
ladové suflé a vanilkovy krém z
vina. K polévce a hlavnimu cho*
du byla podévdna vybrand vina
z Hnanic, a to Veltlinské zelené a
Merlot.

Slavnestni menu bylo zakonce-
no kdvou s kotiakem a kazdy host

obdrzel pti této pFileZitosti malou
pozornost. ZdZitkovy veler byl u
konce a Zdci si mohli koneéné za-
slouzené vydechnout.

~Mdm velice dobry pocit, my-
slim si, Ze vse probéhlo podle
pldnu. Atkoli ndm na posledni
chvili vypadl z tymu spoluzdk,
ktery mél akci prezentovat, jeho
spoluZacka ho zvlddla zddrné za-
stoupit,” uvedla Zdikyné Natdlie
Leitnerovd.

Zdci si oviem uvédomuji, Ze vy-
dateny veler nezdvisel pouze na
nich samotnych, pfestoZe velkd
cdst prdce pfi pripravé a realizace
projektu lezela na jejich bedrech.

»Za cely realizaini tym bych
rdda podékovala vSem nasim
sponzoriim, mezi které patfi pre-
devsim SOU a SOS SCMSD, ing.
Radek Janeiek AgrodruZstvo Mi-
roslav, Truhldf Roman Mynatik.
Velké diky pat#i také panu $éfku-
chati Janu Mossmerovi, Bc. Bin-
ko a vedouci nasi prace Mgr. Vére
Kucharové,” vyjddfila uzndni Zd-
kyné Aneta Rysavd.

Zazitkovym velerem oviem pro
Zdky ¢tvriého roéniku oboru Ho-
telnictvi a turismus pomysiny vy-
let do Patize nekontt, nyni je éekd
pisemné zpracovini projektu, a to
teoretické i praktické ¢dsti, které
budou v kvétnu obhajovat v ram-
ci své maturitni zkousky.
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