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Zdci P¥imky se i letos podileli
na pripravé stdini recepce ve Vid-
ni, jeZ se konala pti prileZitosti
oslav Dne vzniku samostatného
Ceskoslovenského stdtu.

»Recepce se ziilastnilo pres 300
vyznamnych hostd z fad diploma-
cie, politiky, kulturniho a spole-
Cenského Zivota z Ceské republiky
i Rakouska. Hosté méli moZnost
ochutnat naptiklad kachni dortic-
ky s pastikou a susenou Svestkou,
filirovanou  vepfovou panenku,
cuketové carpaccio s kozim syrem
a prazenymi ofisky, saldt z cocky
beluga s avokddem a syrem fetta,
veprovou Sunku od kosti s kienem,

Statni recepce ve Vidni A
opét v rukou kuchariu a &isniku -

prosté mnoho dobrot z Ceské tradic-
ni i moderni kuchyné. Jsme hrdi na
to, Ze si organizdtofi opét vybrali
nasi skolu, coz svédci o kvalité nast
prdce.

Pro devét zulastnénych zdkil,
kteii mohli pfedvést své gastrono-
mické uméni, to byla samoziejmé
velikd zkusenost a obrovsky p¥inos

profesni i odborny! Jsme hrdi na to,
Ze zrovna my miiZeme reprezento-
vat nasi $kolu, ale i mésto Znojmo
a vitbec Ceskou republiku v zahra-
niét,“ zhodnotil Bc. Martin Benda,
vedouci ucitel odborného vycviku.
Také byste chiéli ochutnat zmi-

néné dobroty? Nebo byste si spis

vybrali srnii na viné, lososa s gri-

o

coopP

lovanou zeleninou ¢&i Spendtové
lasagne?

I pro vds mohou nasi odbornici
pFipravit raut.

A tou zdvérecnou tfesnickou by
mohlo byt ovoce a minidezerty?
Neni problém, nasi odbornici se o
vSe postaraji!
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