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kovy krém z vina. K polévce a hlav-

Ze Znojma do Parlze a zase zpet

Mmulou stfedu Zdci 4. rocm'ku SOU
a SOS Priméticka piipravili tema-
ticky zzitkovy veler za pozadnim
gastronomie a vyznamnych turis-
tickych destinaci v Paifzi. Akce se
uskuteénila v rAmdi jejich maturitni-
ho projektu Paris — R4j gastronomie
a Avenue des Champs — Elysées. Na
pipravé se z oboru Hotelnictvi a tu-
rismus podileli pod vedenim Mgr.
Véry Kuchatové Zici Aneta RySavé,
Natalie Leitnerové, Tobias Kovafik a
Tomas Willmann.

Na tivod programu probéhlo pfed
budovou skoly piivitani hosti, cehoZ
se zhostila Zikyné Natalie Leitnero-
va. Jeji spoluzak Vladimir Krontorad
osvetlil vyznam slova sabréZ, coZ je

technika otevirani ldhve Sampariské-
ho $avli, a nésledné poskytl i praktic-
kou ukézku, za coZ sklidil velky pot-
lesk od viech zdastnénych. Hosté
obdrzeli sklenici sektu a spolecné se
premistili do budovy skoly, kde jiz
byla nachystané privodcovska tra-
sa v poddni Anety Ry$avé a Natdlie
Leitnerové. Odborny vyklad zacal ve
vestibulu zminkou o Francii a Pafizi
a odtud pokracoval do prvniho po-
schodi, nebof celd trasa sméfovala
k restauraci $koly ve tfetim patfe.
Zde vyklad pokradoval informace-
mi o ndmésti Svornosti, kostelu sv.
Mafi Magdalény, ulici Avenue des
Champs — Elysées, 7aci dale prezen-
tovali Maly a Velky paléc, posledni

zminénou pamétkou v privodcov-
ské trase byl V'tezny oblouk. Na z4-
vér byli hosté sezndmeni s prmc1py
hodnoceni restauraci  vyjimecné
kvality ocenéné hvézdou Michellin.

Po pruvodcovske asti projektu se
mohli hosté &t na Styfchodové
menu, které pipravil za odborného
dohledu $éfkuchafe Jana Mosme-
ra kuchaisky tym 4. roéniku a Zici
Tobias Kovaiik a Toma$ Wilimann.
Jako predkrm se podaval kachnf
rillettes s opecenou bagetkou a gla-
zovanou $alotkou, nésledovala fran-

couzska cibulov4 polévka s krutony,
kuteci stehno plnéné néidivkou s
gratinovanymi brambory a na zavér
jako dezert cokoladové suflé a vanil-

nimu chodu byla poddvéna vybrand
vina z Hnanic, a to Velﬂmske zelené

a Merlot.

Slavnostni menu bylo zakoncené
kavou a koiiakem a kazdy host ob-
drzel pfi této piflezitosti malou po- :
zornost. ZZitkovy veer byl ukonce
a %ci si mohli kone¢né zaslouzené
vydechnout. ,Mém z akce dobry
pocit, myslim si, Ze vie probéhlo po-
dle planu. Akoli ndm na posledni
chvili vypadl z tymu spoluzak, ktery
mél prezentovat, jeho spoluzacka ho :
zvladla zddrné zastoupit,“ uvedla 7a-
kyné Natdlie Leitnerova. Zci si ov-
tem uvédomuji, 7e vydafeny vecer -
nezavisel pouze na nich samomych ;
prestoze velké &st préce pfi piprave
a realizace projektu leZela na jejich
bedrech: ,Za cely realizacni tym :
bych rada podekova]a viem nasim :
sponzortum, mexzi které patii prede-
vim SOU a SOS SCMSD, Znojmo,
5. I. 0,, Ing, Radek Janecek - Agro- :
druzstvo Miroslav, Trubléf Roman
Mynatik. Velké diky patfi také panu :
$éflauchafi Janu Mossmerovi, pani :
Bc. Binko a vedouci nasi price Mgr.
Véte Kuchatové vyjadiila uznéni :
zdkyné Aneta RySava.
Zazitkovym vederem oviem Ppro :
#iky 4. ro¢niku oboru Hotelnictvi :
a turismus pomyslny vylet do Pa- |
tize nekond, nyni je ¢eka pisemné :
zpracovani projektu, a to teoretické
i praktické &asti, které budou v kvét- :
nu obhajovat v rémci své maturitni
zkousky. :
Mgr Iveta Safratova a Aneta Ry- |




