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TEMATICKE OKRUHY K MATURITNI ZKOUSCE
pro Skolni rok 2018/2019

Nazev zkouSky hotelnictvi a gastronomie
1. profilova zkouska
Forma zkousky  Ustni zkouska
Obor 63-41-M/01 Podnikani, obchod a sluzby
Trida PS4.A
Tridni ucitelka  Mgr. Jana Mikyskova

1. Zékladni Ziviny
2. Travici ustroji
3. Obiloviny, lusténiny, pekatské vyrobky
4. Ovoce, zelenina
5. Pochutiny
6. Miléko, mlécné vyrobky
7. Maso — jateCni, zvéfina, ryby, dribez, mékkysi, korysi
8. Zasady zdravé vyzivy, dietni stravovani
9. Alkoholické napoje, pravidla pro zafazovani v menu, servis
10. Nealkoholické napoje
11. Zakladni tepelné upravy
12. Hotelovy provoz — recepce, usek hotelovych pokojt
13. Ptiprava polévek, prilohy a bezmasé pokrmy
14. Vyrobky studené kuchyn¢
15. Rizeni kvality v hotelnictvi a gastronomii
16. Odbytova strediska
17. Zpisoby a systémy obsluhy
18. Slavnostni hostiny
19. Narodni kuchyné

Tematické okruhy Kk maturitni zkousce byly schvileny na schiizce metodické komise oboru
Podnikani, obchod a sluzby dne 30. 8. 2018.

Ve Znojme dne 14. 9. 2018

Vypracovala: Ing. Renata Balikova Schvalil: Mgr. Libor Hanzal
feditel Skoly
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